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;COMO FUNCIONA?

Consulte nuestro catalogo de restaurantes.
En cada restaurante puede ver sus caracteristicas principales asi como los menus recomendados.

Los precios indicados incluyen Unicamente el mend por persona. Consultenos si desea incluir discoteca,

o

Ccopa, transporte...

Los menus en los que se indican platos ‘a elegir' deben ser elegidos y comunicados con 7/ dias de
antelacion.

Todos nuestros restaurantes tienen menus adaptados para personas con alergias e intolerancias.
Los precios de los menus podrian variar para el 16 de Diciembre. Consultar previamente.

Para cualquier duda contacte con nosotros en el 93 441 69 69 / 93 302 42 44
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MY-01 pLacA rREIAL
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RECOHENDADO | W | ASTA LAs 3AN| || ARADIR coPA |

MENU SENTADO 1

Copa de cava de bienvenida
Para compartir (cada 4pax)
Mejillones de roca al vapor
Patatas bravas de la casa
Bastones de berenjena con salsa mostaza y miel
Calamares a la Andaluza
Carpaccio de ternera con rdcula y Parmesano

Principal a elegir
Solomillo con gratén de patata trufada, setas
silvestres salteadas y salsa de Pedro Ximénez
Salmén a la plancha con wok de verduras, salsa
Teriyaki y sésamo
Paella de verduras (opcidon vegana)

Postre a elegir
Coulant de chocolate negro con helado de
frambuesa y frutas del bosque
Crema catalana
Ensalada de fruta con sorbete de limén (opcidn
vegana)

Bodega
Agua incluida
Vino Envite Joven D.O. Rioja
(media botella por persona)
o 2 bebidas (refresco o cerveza)

44 90 € +va

@’@]gﬁ

ANADIR B. LIBRE

Capacidad Total
Sentados: 60.
Coctel: 100.

MENU COCTEL 1
Copa de Cava de bienvenida

Para compartir
Vasito de vichysoisse trufada o gazpacho (segin
temporada)
Botones de patata rellenos de alioli y salsa
brava
Jamén ibérico sobre pan de coca crujiente con
tomate
Torrada crujiente con setas
Bastones de berenjena con salsa de miel y
mostaza
Gambas rebozadas en panko vy salsa teriyaki
Salmén marinado estilo gravlax con gajitos de
naranja
Brocheta de solomillo gold sobre verduritas al
wok

Postre
Brownie de chocolate con frutos rojos
Brocheta de fruta de temporada

Bodega
Vino tinto Envite Crianza, D.O. Rioja
Vino blanco Melior Verdejo, D.O. Rueda
Agua, refresco o cerveza

46,90 € +wva
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POSIBILIDAD

MENU SENTADO 1
Copa de cava de bienvenida

Entrante a elegir
Ensalada de burrata di bufala con tomate RAF y
rucula
Ensalada César: lechuga romana, Parmigiano
Reggiano 24m., tomates cherrys, croutons y
salsa César
Ensalada mixta (opcién vegana)

Principal a elegir
Solomillo de ternera con puré de patata trufado
Dorada a la plancha con patatas, espinacas y
aceite de oliva
Risotto de setas (opcidn vegana)

Postre a elegir
Panna cotta de chocolate blanco con frutos del
bosque
Brownie de chocolate y nueces con helado de
vainilla y nata montada
Sorbete de limén (opcién vegana)

Bodega
Agua incluida
1/2 botella de vino
o 2 bebidas (refresco o cerveza)

4590 € +wva
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RECOHENDADO | f IHENU SUPERIOR] lf| ARADIR COPA | f | ANADIR B. LBRE

Capacidad Total
Sentados 65
Coctel 90

MENU COCTEL 1
Copa de Cava de bienvenida

Para compartir
Vasito de vichysoisse trufada o gazpacho (segin
temporada)
Jamoén ibérico sobre pan de coca crujiente con
tomate
Nuestras patatas bravas
Brocheta caprese
Mini bruschetta italiana
Gambas rebozadas en panko vy salsa teriyaki
Dados de salmén marinado con citricos
Dados de solomillo gold sobre verduras al wok
y salsa de Pedro Ximénez

Postre
Brownie de chocolate y nueces
Profiteroles con chocolate caliente
Brocheta de fruta de temporada

Bodega
Vino tinto Envite Crianza, D.O. Rioja
Vino blanco Melior Verdejo, D.O. Rueda
Agua, refresco o cerveza

4790 € +wva
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SECONENDANO )

HASTA LAS 4AN) ‘ ARADIR COPA |
MENU SENTADO 1

Aperitivo del chef

Primero
Crema de ceps con parmentier de boniato,
pirulis de pintada confitados al romero y
puntas de esparragos verdes asados

Segundo a elegir
Caneldn de crustdceos con gamba asada,
brotes vegetales, huevas de salmén y salsa de
camarén
Jarret de cordero a baja temperatura sobre
cremoso de trufa, salsa de jerez y verduritas
de temporada

Postre
Choco vy fruta tropical

Bodega

Bodega Perelada & Chivite
Cafés, infusiones y aguas

5590 € +wva

[SALON PRIYADO |

Capacidad Total
@ffﬂ (i Sentados: 160
Coctel: 300

ARADIR B. UBRE

MENU COCTEL 1

Chips vegetales
Nuestra patata brava con all i oli de ajo negro
Medallon de foie con mermelada de higos y
crocanti de almendra
Tartaleta a las finas hierbas con brandada de
bacalao
Macarrén de queso Idiazabal
Croquetas de setas
Crema de calabaza con espérrago verde asado
Langostino en tempura negra con salsa
pimienta
Minihamburguesa con cebolla caramelizada
Piruli de pintada con salsa de canela

Postres
Brochetas de fruta
Mignardises

Bodega
Vinos y cavas Perelada&Chivite
Aguas, cervezas y refrescos
Cafés e infusiones

5590 € +wva
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Reconenoao ||| asta uis

No disponible del 7 al 17 \

de diciembre

ANADIR COPA |

Capacidad Total preverTTCee]
@] (E v [j P Sentados 100 | R ; ‘ ‘
Coctel - gz |
afaoit . uste | 0N PRivaDO|

L) ey l

MENU SENTADO 1 MENU COCTEL 1 "

Aperitivo del chef Chips vegetales

Nuestra patata brava con all i oli de ajo negro

Primero
Crema de ceps con parmentier de boniato,
pirulis de pintada confitados al romero y
puntas de esparragos verdes asados

Segundo a elegir
Caneldn de crustdceos con gamba asada,
brotes vegetales, huevas de salmén y salsa de
camaron
Jarret de cordero a baja temperatura sobre
cremoso de trufa, salsa de jerez y verduritas
de temporada

Postre

Medallon de foie con mermelada de higos y
crocanti de almendra
Tartaleta a las finas hierbas con brandada de
bacalao
Macarrén de queso Idiazabal
Croquetas de setas
Crema de calabaza con espérrago verde asado
Langostino en tempura negra con salsa
pimienta
Minihamburguesa con cebolla caramelizada
Piruli de pintada con salsa de canela

Postres
Brochetas de fruta

Choco vy fruta tropical Mignardises ’ l J | ’ i i
e I -4
Bodega Bodega — T e N | - .M e |
Bodega Perelada & Chivite Vinos y cavas Perelada&Chivite AL I e <+ T e I
Cafés, infusiones y aguas Aguas, cervezas y refrescos By | I
Cafés e infusiones oo | - ; II .
R

5590 € +wva

5590 € +wva
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BAR HUSICAL |

Rtsraumm ‘

‘.’?EE‘.’.’,‘EEP}?P}L ARADIR COPA |

MENU SENTADO 1

Entrantes a elegir
Jamon ibérico de bellota con pan de cristal,
emulsién de tomate y aceite de oliva
Burratina con salmoreja de fresa y pesto
Crema de calabaza con dados de camembert

Segundos a elegir
Meloso de ternera acompafiado de puré de
boniato con un toque de canela y alcachofas
confitadas
Salmén al horno con salsa teriyaki y verduritas
salteadas

Postres a elegir
Brownie de chocolate

Torrija con helado de vainilla

Bodega
Agua, refresco, vino, cerveza, sangria

4990 € +va

[SALON PRIYADO |

Capacidad Total
Sentados: 90
Coctel: -

MENU COCTEL 1

Entrantes
Croqguetas de pollo
Mini hamburguesa
Langostinos con salsa dulce
Rolls de verduras
Surtido de montaditos, jamén, ensaladilla rusa,
queso manchego
Tortilla de patatas

Postres
Brownies con mousse de chocolate

Mini cheesecake

Bodega
Agua, refresco, vino, cerveza, sangria

4990 € +va
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RESTAURANTE : 1l Coctel 70
_BAR MUSICAL ||| HASTA LAS AN Q| ANADIR COPA || MENU COCTEL |

| et

| RECOHEKDADO |
MENU SENTADO 1 MENU COCTEL 1

Entrantes a elegir Entrantes
Jamon ibérico de bellota con pan de cristal, Croquetas de pollo
emulsién de tomate y aceite de oliva Mini hamburguesa
Burratina con salmoreja de fresa y pesto Langostinos con salsa dulce
Crema de calabaza con dados de camembert Rolls de verduras
Surtido de montaditos, jamén, ensaladilla rusa,
Segundos a elegir queso manchego
Meloso de ternera acompafiado de puré de Tortilla de patatas
boniato con un toque de canela y alcachofas
confitadas Postres
Salmon al horno con salsa teriyaki y verduritas Brownies con mousse de chocolate
salteadas Mini cheesecake

Postres a elegir Bodega
Brownie de chocolate Agua, refresco, vino, cerveza, sangria
Torrija con helado de vainilla

Bodega
Agua, refresco, vino, cerveza, sangria

4990 € +va 4995 € +va




CR‘O1 PLACA REIAL

@‘ Capacidad Total
\“/) \ Sentados:

. £ Coctel:
MENU COCTEL | || HASTA LAS 3AN| |l | AKADIR COPA |

| RECOEHDADO |

L

60

MENU COCTEL 1

Entrantes
Croquetas de pollo
Mini hamburguesa
Langostinos con salsa dulce
Rolls de verduras
Surtido de montaditos, jamon, ensaladilla rusa, queso manchego
Tortilla de patatas

Postres
Brownies con mousse de chocolate

Mini cheesecake

Bodega
Agua, refresco, vino, cerveza, sangria

4990 € +va




TS'O1 PLACA REIAL

Capacidad Total
Sentados: -
Coctel: 120

MENU COCTEL 1

Entrantes
Croquetas de pollo
Mini hamburguesa
Langostinos con salsa dulce
Rolls de verduras
Surtido de montaditos, jamén, ensaladilla rusa, queso manchego
Tortilla de patatas

Postres
Brownies con mousse de chocolate o '\' ‘
Mini cheesecake ‘\:!
\ 2 i
Bodega - <

Agua, refresco, vino, cerveza, sangria
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4990 € +wva



MENU SENTADO 1

Primeros para compartir
Ensalada de queso de cabra caramelizada,
mezclum, remolacha,
frambuesas, pipas y crema de balsdmico de
frutos rojos
Patatas brava
Berenjenas crujientes con miel de flores y
twist de lima
Mejillones al vapor con vino, limén y orégano

Segundos a elegir
Dorada a la brasa
Pluma ibérica a la brasa

Postres a elegir
Crema catalana con barretina
Sorbete de mango

Bodega
Pan, Agua, Vino

*1 botella de vino cada 3 comensales

*Solicitar plato principal con cinco dias de
antelacion

4790 € +wva

@Eﬂé@{

| ANADIR B. LIBR

Capacidad Total
Sentados: 212
Coctel: 500

MENU SENTADO 2

Primeros para compartir
Ensalada Caesar con pollo escabechado, queso
manchego, bacdn,
anchoas, salsa de curry y croutons
Crispy brocoli en tempura con chispa, comino
y lima
Huevos ecoldgicos estrellados con patatas y
jamon ibérico
Pescadito frito, como en Cédiz

Segundos a elegir
Salmén a la brasa
Picanha a la brasa

Postres a elegir
American cheesecake
Helado artesanal de chocolate

Bodega
Pan, Agua, Vino

*1 botella de vino cada 3 comensales

*Solicitar plato principal con cinco dfas de
antelacion

5990 € +wva
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RESTAURANTE
BAR HUSICAL

HECOMERDANO ) USICAL ||| HENU COLTEL

MENU SENTADO 1

Para compartir
Ensaladilla rusa con huevas de tobiko
Huevos estrellados con jamén de bellota
Canelon de carn d’olla con bechamel trufada

Segundo a elegir
Carrillera de ternera a baja temperatura con
parmentier de patata
Tartar de salmoén con aguacate, tomate y
mango
Risotto de esparragos con straciatella de
burrata y teja de parmesano

Postre
Cheesecake de maracuya

Bodega
1 botella cada 3 personas
Vino blanco Mas Rodo
Vino tinto Veinat

4990 € +va

L

Villf

Capacidad Total
@iﬂ] (E Sentados: 50
Coctel: 60

MENU COCTEL 1

Pica pica
Focaccia con roast beef y salsa café de Paris
Ensaladilla rusa
Mini burger de ternera trufada con cheddar y
cebollita confitada
Rollitos de primavera con salsa agridulce
Langostinos crujientes con mayonesa de wasabi
Gyozas de pollo y verduras crujientes
Arroz de montafia con butifarras y costillas
Tortilla de patatas

Postre
Petit Fours

Bodega
1 botella cada 3 personas
Vino blanco Mas Rodo
Vino tinto Veinat

52,90 € +wva
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RESTAURANTE
| RECOHENDADD | J | BAR HUSICAL |

MENU SENTADO 1

Para compartir
Ensaladilla rusa con huevas de tobiko
Huevos estrellados con jamén de bellota
Canelon de carn d’olla con bechamel trufada

Segundo a elegir
Carrillera de ternera a baja temperatura con
parmentier de patata
Tartar de salmoén con aguacate, tomate y
mango
Risotto de esparragos con straciatella de
burrata y teja de parmesano

Postre
Cheesecake de maracuya

Bodega
1 botella cada 3 personas
Vino blanco Mas Rodo
Vino tinto Veinat

4990 € +va

Capacidad Total

@‘ﬁ]éi v ﬂ P Sentados: 110
Coctel: 160

|afwors 5. usee | [snLon PhivaDo|

MENU COCTEL 1

Pica pica
Focaccia con roast beef y salsa café de Paris
Ensaladilla rusa
Mini burger de ternera trufada con cheddar y
cebollita confitada
Rollitos de primavera con salsa agridulce
Langostinos crujientes con mayonesa de wasabi
Gyozas de pollo y verduras crujientes
Arroz de montafia con butifarras y costillas
Tortilla de patatas

Postre
Petit Fours

Bodega
1 botella cada 3 personas
Vino blanco Mas Rodo
Vino tinto Veinat

52,90 € +wva
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EQUIPO
AUDIOVISUAL

POSIBILIDAD

HENU SUPERIOR] | ARADIR COPA |

MENU SENTADO 1

Entrantes
Burrata trufada con rdcula, tomate seco y
aceite de albahaca
Degustacion de nuestros bigQuinis
Surtido de tequefios con mermelada de higos
y ajonesa de cilantro
Patatas bravas alquimistas con jamén crujiente

Principal a elegir

Salteado de verduras con salsa de cacahuete y

leche de coco
Bacalao confitado con alioli de miel y tomate
Burguer de 200gr al plato con queso de cabra
y mermelada de higos
Risotto de setas confitadas y parmesano

BigQuini a escoger

Postre a elegir
Surtido de postres

Bodega
Copa de vino, refresco, cerveza o agua

3590 € +va

Capacidad Total
@@ (i Sentados: 45
Coctel: 90

MENU COCTEL 1

Entrantes para compartir
Bloody Mary con salmén ahumado
Hummus de garbanzo con crudités de verduras
Brocheta de queso de cabra, tomate y albahaca
Variado de croquetas crujientes de setas y
cocido
Mini burguer con cebolla caramelizada
Nachos con guacamole y pico de gallo
Focaccia variada
Ceviche de perca con leche de tigre

Postres
Selva Negra
Carrot cake
Brocheta de frutas de temporada

Bodega
Copa de vino, refresco, cerveza o agua

3590 € +va




BK‘O1 BARCELONETA
Capacidad Total
Y G e 110

| awok coen | 1| wewd ol ||| aani . uste | Saones 2
MENU SENTADO 1 MENU COCTEL 1
Entrantes para compartir Bebida de bienvenida
Patatas Bravas
Bufiuelos de bacalao Croquetas de jamén ibérico caseras
Ensalada verde Croquetas de sepia caseras
o . Bravas
Principal a elegir Bufiuelos de bacalao
Fideua de pescado y marisco Ensalada de Burrata
Paella de verduras Eco Bomba barraca
Hamburguesa Chipirones a la andaluza con mayonesa de lima
SHOWCOOKING DE PAELLA
Postres
Surtido de postres Surtido de postres
Tarta de queso
Bodega Lemon Pie
Vino Menganito, verdejo D.O Rueda
(1 botella cada 3 comensales) Bodega
Café / cortado Barra libre de bebidas durante la cena

(90 mins aprox)
Vino tinto, vino blanco, cerveza, refresco y agua

57,90 € +wva 65,90 € +va
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EQUIPO
 AUDIGYISVAL |

POSIBILIDAD
HEAD SUPERION

MENU SENTADO 1

Para Compartir
Coca de Folgueroles con tomate y aceite de
oliva virgen extra
Ensalada de burrata
Tartar de atin con guacamole
Croqguetas melosas de jamén ibérico
Calamarcitos de playa a la andaluza con salsa
kimchee
Mejillones al vapor

Principalj a elegir
Corvina a la brasa con patata panadera
Costilla de Black Angus deshuesada con setas

Postre
Brownie de chocolate con nueces y helado de
vainilla
Copa de cava

Bodega
Raimat Clamor Chardonnay D.O. Costers del
Segre
Raimat Clamor D.O. Costers del Segre
Agua mineral

5990 € +wva

Capacidad Total
Sentados: 120
Coctel: 180

MENU SENTADO 2

Para Compartir
Coca de Folgueroles con tomate y aceite de
oliva virgen extra
Nuestro steak tartar alifiado sobre brioche
Bufiuelos de bacalao
Croqguetas melosas de jamén ibérico
Calamarcitos de playa a la andaluza con salsa
kimchee
Jamon ibérico

Principal a elegir
Lubina salvaje a la brasa estilo Santurce
Entrecote de ternera gallega con guarnicién

Postre
Brownie de chocolate con nueces y helado de
vainilla
Copa de cava

Bodega
Saira D.O. Albarifio
Vifia Pomal D.O. Rioja
Agua mineral

69 90 € +va




EO

EQUIPO
| AUDIOVISUAL |

VA g

SALON PRIYADO |

MENU SENTADO 1

Entrantes a compartir
Pan de cristal con tomate
Ensaladilla rusa
Patatas bravas jbravisimas! Con nuestra salsa
secreta
Gambas al ajillo con su toque picante
Hummus de garbanzos con pan de focaccia
Croquetas de pollo rustido
Calamares a la romana con mahonesa

Principal a elegir
Pollo rustido con patatas a dados
Escalopa de ternera a la napolitana con
tomate, jamén y queso

Postres a elegir
Crema catalana
Tiramisu

Bodega
Agua
Vino tinto: 3 finques, d.o emporda
Vino blanco: només, d.o emporda
Café o infusion

3990 € +va

Capacidad Total
Sentados: 140
Salones: 2

MENU SENTADO 2

Entrantes a compartir
Pan de cristal con tomate
Ventresca de atin con tomate y vinagreta de
miel y mostaza
Patatas bravas con nuestra salsa secreta
Gambas al ajillo con su toque picante

Hummus de garbanzos con pan de focaccia

Calamares a la romana con mahonesa
Jamon ibérico enrique tomés con su pan con

tomate

Principal a elegir
Salmén a la plancha con verduritas salteadas y
salsa de soja
Entrecotte de ternera premium con patatas
fritas y aceite de romero
Risotto cremoso de ceps

Postres a elegir
Nuestro Cheesecake
Baba napolitano al ron

Bodega
Agua
Vino tinto: vifia salceda d.o rioja
Vino blanco: cuando el rio suena d.o ribera del
duero
Copa de cava, Café o infusion

4890 € +va




FP-01 monTjUIC

Capacidad Total
3% Tgpl @gg Sentados: 320

POSIBILIDAD : ; Coctel )
HENU SUPERIOR| I | AADIR COPA | I | ARADIR B. UBRE oalones 2
MENU SENTADO 1 MENU SENTADO 2
Entrante Pan de payes tostado y con tomate
Ensalada xatd con escarola y atun, salsa xato y
aceitunas arbequinas Entrantes a escoger
Ensalada tebia con queso de cabra (3 sabores)
Segundo gratinado
Ternasco al horno con patatas de montafia Macarrones garofalo a la bolofiesa, con
estilo panadera emmental r \
Duo de humus con crudites de verduras : : ’
Postre J | ' i . L=
Tarta Tatin Segundos a escoger : g ,Wm‘ M' ' |'
Paillarde de pollo empanada con parmentier al \ " Tl ' ¢ . 1 -
Pan de payés, cocido al horno de piedra, gratén . g == \ if IW ‘ | J
tostado y con tomate Fideua del delta con gambas y allioli \ N §o4 G ' -
Suquet de merluza con gambitas y mejillones Wl §o | B LRl ’
Bodega "’( ‘ '
Vinos Nostrat, Bodegas Sumarroca, D.O. Postres a escoger A v
Penedés Crema catalana b ™ IS Gt i a
Aguas minerales Macedonia de la casa ot J | ) i
Café Requeson con miel ' i
Bodega i - — : ok i |
1 botella de vino cada 3 pax o - ‘ . L) i '
1 jarra de 1 litro de sangria cada 3 pax e ' ' = i v

r

1 1. Agua mineral, cada 3 pax

4
Y32 I

4990 € +va 3590 € +va




GR‘O1 EIXAMPLE

Al # ’ O Capacidad Total
i | TOP = Sentados: 50
POSIBILIDAD ’ EQUIPO Coctel. 110
MENU SUPERIOR| W |SALON PRIYADO| [l | AUDIOVISUAL | Salones 2

MENU SENTADO 2

MENU SENTADO 1

Aperitivo para compartir
Tabla de quesos
Croquetas de queso azul y nueces

Copa de bienvenida
Chips vegetales

Tostadita de escalibada con anchoa Frios
Virutas de jamon Ibérico y pan con tomate
Tabla de quesos con mermelada casera
Rollito de salmén ahumado con queso y nueces
Cucharita de esqueixada de bacalao

Segundo a elegir
Roti de pavo de castafias y pasas
Dorada a la marinera con almejas y

langostinos
Calientes

Croquetas caseras de jamon Ibérico
Mini hamburguesa de ternera con queso
cheddar
Langostino envuelto en hilo de patata
Finger de pollo con salsa BBQ

Postre
Sorbete de limén al cava

Seleccién de turrones, neulas y copa de cava

Bodega
Agua Bodega
Nuviana Chardonnay D.O. Huesca Aguas, zumos, refrescos, cervezas, vino y cafés
Nuviana Tinto D.O. Huesca
Cava Roger de Flor Brut
Cafés

53,90 € +va 52,50 € +va




EV‘O1 LES CORTS

Y

_ARADIR COPA |

@‘fﬁ]gi
ANADIR B. UBRE | Jf [SALON PRIYADO)

(0

MENU SENTADO 1

Entrantes para compartir
Croquetas de jamon ibérico
Pan de coca con tomate
Ensaladilla rusa con ventresca y langostinos
Timbal de parmentier con butifarra del perol
Briox de tartar de atin

Principal a elegir
Tataki de salmén con guacamole y germinado
de rabanitos
Solomillo de cerdo con crema de gorgonzola

Postre a elegir
Brownie de chocolate con helado de vainilla
Ensalada de fruta

Bodega
Abellerol. Muscat, D.O. Penedés
El Cucut. Garnacha, D.O. Conca de Barberd
Aguas minerales y pan
Café e infusiones

5590 € +wva

Capacidad Total
Sentados: 280
Coctel: 440
Salones 3

MENU SENTADO 2

Entrantes para compartir
Croquetas de meloso de ternera
Pan de coca con tomate
Ensalada de burrata con olivada de Kalamata
Planchado de carrillera de ternera al vino tinto
Patatas bravisimas con alioli

Principal a elegir
Suprema de merluza confitada con patatas a lo
pobre
Pierna de cordero deshuesada con patata
panadera

Postre a elegir
Cheese cake con mermelada de frutos rojos
Brocheta de fruta

Bodega
Abellerol. Muscat, D.O. Penedés
Azpilicueta Crianza. Tinta Fina, D.O.Ca. Rioja
Aguas minerales y pan
Café e infusiones

59,90 € +wva




TP'O1 SANT GERVASI
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[SALON PRIVADO |

@iﬁﬂéi
|ARADIR . UBHE

| ARADIR COPA |
MENU SENTADO 1

Entrantes a elegir
Crema de cigalas con boletus confitados al
perfume de trufa
Ensalada de cogollos con naranja y cebolla
encurtida
Tartar de salmoén con guacamole y mermelada
de tomate

Segundo a elegir
Suprema de corvina con salsa de cigalas y
verduritas
Pintada rustida con ciruelas y pifiones
Risotto de setas de temporada y espdrragos
verdes

Postre a elegir
Brownie de chocolate con helado
Brocheta de fruta fresca
Helados y sorbetes al gusto

Bodega
Abellerol. Muscat de Frontignan, D.O. Penedés
El Cucut. Garnacha, D.O. Conca de Barbera
Aguas minerales Pan, café e infusiones

59,90 € +wva

Capacidad Total
Sentados: 212
Coctel: 340
Salones 4

MENU SENTADO 2

Entrantes para compartir
Ensaladilla rusa con gambas
Tartar de salmén con mermelada de tomate y
guacamole
Champifiéon relleno con verduritas y jamén
ibérico
Croquetas de jamon ibérico
Calamarcitos de playa a la andaluza
Mejillones al vapor con citricos

Segundo a elegir
Suprema de merluza del Cantébrico a la salsa
verde y almejas
Meloso de ternera a la salsa de boletus con su
parmentier
Chuletén vegetariano de coliflor a la plancha
con encurtidos

Postre a elegir
Tarta tatén con helado de vainilla
Ensalada de fruta del tiempo
Helados y sorbetes al gusto

Bodega
Abellerol. Muscat de Frontignan, D.O. Penedés
El Cucut. Garnacha, D.O. Conca de Barbera
Aguas minerales Pan, café e infusiones

6580 € +wva
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| ARADIR B. LiBRE | | [SALON PRIYADO|

AADIR COPA |
MENU SENTADO 1

Pica pica
Rossejat de fideos de montafia
Dados de tortilla de patata y cebolla
Embutidos caseros

Escalivada con anchoas
Caracoles salteados con pimienta y sal gorda
Tostadas de pan de payés con tomate, ajo y

aceite de oliva virgen

Segundo
Parrillada de carne a la brasaa:
Txurrasko, txistorra, pollo, cordero a la brasa
y butifarra con bandejas de alubias y patata
asada “al caliu ” con alioli

Postre
Sorbete de limén y frambuesa

Cafés, Descafeinados , Hierbas e Infusiones
Bodega
Vino Blanco Analivia D.O. Rueda

Vino Tinto Arnegui Crianza D.O. Rioja
Aguas Minerales

57,90 € +va

POSIBILIDAD
[MENU SUPERIOR]

Capacidad Total
Sentados: 617
Coctel: -
Salones 9

MENU COCTEL 1

Frios
Jamon Ibérico / Degustacion de quesos
Chupito de sopa de tomate
Coca con anchoas del Cantdbrico
Tostada de multicereales con philadelphia y salmén
ahumado
Brocheta de tomates cherry con mozzarella y
albahaca

Calientes
Pincho de tortilla
Mini bufiuelos de bacalao
Mini sandwich de queso comté trufado
Croqguetas de jamoén ibérico
Brocheta de pollo con salsa teriyaki
Pimientos del Padrén / Mini hamburguesas

Degustacion
Fideua de montafna
Arroz negro con sepia
Palitos de cristal

Postre
Lingote helado de cacahuete y salsa de caramelo

Bodega
Vino Blanco Analivia D.O. Rueda
Vino Tinto Arnegui Crianza D.O. Rioja
Refrescos, Cervezas
Aguas Minerales
Cafés, Descafeinados, Hierbas e Infusiones

62,90 € +va
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POSIBILIDAD
MENU SUPENIOR)

MENU SENTADO 1

Para compartir
Pan de coca con tomate de colgar
Ensaladilla rusa con caviar de salmén
Croqueta de jamdn ibérico casera
Ensalada de brocoli, fresones, queso feta y
olivas Kalamata
Coca de sardinas ahumadas con escalivada y
chutney de piquillos

Entrante
Risotto de pasta con tartufata

Principal a elegir
Lomo de bacalao gratinado con alioli tostado
y cebolla negra acompafiado con brandada de
ajo tierno
Carrillera de vaca braseada con puré de
calabaza asada y parmentier de patata

Postre
Degustacion de postres

Bodega
Vino Blanco, tinto o rosado
(1 botella cada 3 personas)
o)
2 Refrescos o cerveza por persona
Agua y café

57,90 € +wva

Capacidad Total
Sentados: 295
Coctel: -

MENU COCTEL 1

Tapas
Pan de coca con tomate de colgar
Ensaladilla rusa con caviar de salmén
Surtido de ibéricos
Patatas bravas
Croqueta casera de jamén ibérico
Ensaladita de brocoli, fresones, queso feta y
Kalamata
Coca de sardinas ahumadas con escalivada y
chutney de piquillos
Taco de bacalao
Taco de carrillera de vaca braseada con puré
de calabaza asada

Postre
Degustacion de postres

Bodega
Vino Blanco, tinto o rosado
(1 botella cada 3 personas)
o
2 Refrescos o cerveza por persona
Agua y café

53,50 € +va
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EQUIPO

POSIBILIDAD
 AUDIOVISUAL |

HENU SUPERION]

RESTAURANTE
CON DISCOTECA

MENU SENTADO 1

Entrantes a compartir

Pan brioche tostado con salmén ahumado,
aguacate y eneldo

Uramaki de atin con emulsion de yuzu y

togarashi

Siu mai de cerdo con mermelada de peray
crujiente de wonton

Croquetas de setas con mayonesa de trufa

Principal a escoger
Filete de dorada a la plancha con almejas en
salsa verde, patata confitada y emulsion de
tinta de calamar
Confit de pato con puré de manzana asada a
la canela, pak choi y salsa hoisin

Postre
Brownie de chocolate con nueces y mousse
de frutos rojos

Bodega
Blanco: Verdeo D.O. Rueda
Tinto: Altos Ibéricos D.O. Rioja
Agua, café o té

5990 € +va

| MENU COCTEL

Capacidad Total
Sentados: 197
Coctel: 650
Salones 3

MENU COCTEL 1

Jamoén ibérico con pan de coca y tomate
Tramezzino de roast beef con rdcula y mostaza
antigua
Ensaladilla de gambas y aji amarillo
Tortilla de patatas con cebolla caramelizada
Mini conos de tartar de salmén, aguacate y
sésamo
Mini rollito de verduras con salsa agridulce
Langostino rebozado en panko
Rollitos de pato Pekin con salsa de ciruelas
Brocheta de pollo yakitori, salsa teriyaki y
sésamo
Croquetas de setas con mayonesa de trufa
Gyozas vegetales con salsa hoisin
Brocheta de rape con salsa romesco

Postres

Brownie de chocolate con nueces
Mini mochis variados
Brocheta de frutas

Bodega
Vino blanco: Verdeo D.O. Rueda
Vino tinto: Altos Ibéricos D.O. Rioja
Vino rosado: La Vieille Ferme Luberon AOC
Cava, cerveza y refrescos

69 50 € +va




SB'O1 EIXAMPLE
Y I &

ﬁ Capacidad Total

Sentados: 40

Coctel: 80
HASTA LIS 2 4K | Salones 1
MENU SENTADO 1

MENU COCTEL 1
Entrantes para compartir Para compartir
Nachos caseros (salsa cheddar, frijoles, crema Salmorejo con virutas de jamén
agria, guacamole y pulled pork Hummus de garbanzo con crudités de verduras
Soda fries con queso fundido y bacon Brocheta de queso de cabra, tomate y albahaca
Fingers de pollo con salsa chedda y bacon Variado de croquetas crujientes de setas y
Ensalada César con pollo crujiente y cocido
parmesano DOP Mini burguer con cebolla caramelizada
Nachos con guacamole y pico de gallo
Principal a elegir Focaccia variada
Burguer Ceviche de perca con leche de tigre 2 >
Burguer vegana de tomate seco y albahaca I g
con guacamole, mermelada de pepinillos y Postre : = =
cebolla crujiente Selva Negra =1 ~o ] ¢
Bacalao confitado con alioli de miel y tomate Carrot cake — = 7‘ =
Risotto de setas, rucula y parmesano Brocheta de frutas de temporada — : ) .
Ay 17 4 2
Postre Bodega [1 [" . g
Nuestro surtido de postres Una copa de vino, cerveza, refresco o agua i R
Bodega 1
Copa de vino, cerveza, refresco o agua

F

39,90 € +1va 33,90 € +va T -
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@‘@gi

MENU SENTADO 1

Entrantes para compartir
Ensalada de burrata trufada con sandia
carmelizada y mermelada de higos

Fritura de calamares a la andaluza con

ralladura de lima y miel de cafia

Nachos caseros (salsa cheddar, frijoles, crema
agria, guacamole y pulled pork
Bravas picantonas

Principal a escoger
Berenjena escalivada con salsa de miso rojo y
aceite de sésamo
Bacalao confitado con salsa de tomate, patatas
y gratinado con alioli de miel
Burguer ECO al plato con salsa chimichurri y
mermelada de higos
Risotto de setas confitadas con ricula y
parmesano DOP

Postre a escoger
Surtido de tartas

Bodega
Copa de vino, cerveza, refresco o agua

37,90 € +va

Capacidad Total
Sentados: 80
Coctel: 120
Salones: 1

MENU COCTEL 1

Para compartir
Salmorejo con virutas de jamén
Hummus de garbanzo con crudités de verduras
Brocheta de queso de cabra, tomate y albahaca
Variado de croquetas crujientes de setas y
cocido
Mini burguer con cebolla caramelizada
Nachos con guacamole y pico de gallo
Focaccia variada
Ceviche de perca con leche de tigre

Postre
Selva Negra
Carrot cake
Brocheta de frutas de temporada

Bodega
Una copa de vino, cerveza, refresco o agua

33,90 € +va




SW'O1 SANT GERVASI

&3

MENU SENTADO 1

Aperitivo
Vermut con espuma de naranja acompafiado
de grisines con aceite de trufa y parmesano

Primeros para degustar
Ensalada con quinoa organica, aguacate,
huevos de codorniz y vinagreta de Mddena
Risotto de setas variadas al parmesano con
salmén ahumado

Segundo a elegir
Filetes de dorada al horno con salsa de limén
y verduritas
Solomillo de cerdo a la mostaza con patatas al
horno y cebolla confitada

Postre

Tarta de manzana o Brownie de Chocolate
con helado

59,90 € +wva

Capacidad Total
v [l P Sentados: 110
Coctel: 200
Salones: 2

MENU COCTEL 1

Frios
Grisines con parmesano y aceite de trufa
Canapé rellenos de: surimi y gamba, cremoso de
salmoén ahumado al eneldo
coca de escalivada de verduras con anchoas del
cantdbrico
Virutas de jamdn ibérico, fuet, salami ahumado a la
pimienta sobre pan de coca con tomate
Mini wrap relleno de queso cremoso, atun,
alcaparras, pimientos del piquillo a la brasa y
lechuga
Brocheta de langostino con huevo de codorniz y
salsa cocktail
Salpicédn de mariscos al tomate acompafiados de
mini biscotes
Mini panini con Roast- Beef, champifiones y
mantequilla trufada

Calientes
Empanadillas japonesas con relleno de pato
laqueado
Bolitas de carne con salsa teriyaki y semillas de
sésamo
Degustacion de Risotto de setas variadas al
parmesano
Pulpo meloso sobre taco de patata, vinagreta de
pimentdn y miel, topping de patatas paja
Mini hamburguesa de ternera con queso cheddar,
lechuga, cebolla caramelizada y salsa ahumada

59,90 € +wva
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MENU SENTADO 1

Entrante a elegir
Escalibada al horno de lefia, recuit de Fonteta y
anchoas de I'Escala
Carpaccio de bacalao ahumado, gel de tomate,
Olivas Gordales y pifiones tostados
Crema de marisco con crujiente de papada ibérica
y pan de olivas
Ensalada de quinoa y col Kale con frutos secos y
vinagreta de mostaza

Segundo a elegir
Caneldn de pato con bechamel trufada y cristales
de parmesano
Secreto ibérico al Pedro Ximénez, cremoso de
boniato y cebollitas agridulces
Filete de dorada, puerro confitado y rucula con
vinagreta de hierbas
Muslo de pollo de corral relleno de marisco,
cremoso de hinojo y salsa de gamba roja
Lasafia de verduras con bechamel de calabacin y
gratén de queso vegano

Postre
Momento dulce y Turrones

Bodega
Agua mineral y con gas
Vino blanco Anec mut D.O Penedes
Vino tinto Raimat vol d'anima D.O. Costers Segre
Cava codorniu classic
Café e infusiones

59,90 € +wva

‘HASU LAS 2 AH |

Capacidad Total
Sentados: 350
Coctel: -

MENU SENTADO 2

Entrantes a escoger
Ensalada de Tomate KmO con burrata ahumada y
anchoas del cantdbrico
Candnigos con mango, langostino y vinagreta coral
Carpaccio de pulpo con citrico, rucula y pimenton
Canelén de boniato, frutos secos y crema ligera de
avena aromatizada

Segundos a escoger
(mismo segundo para todos los comensales)
Lomo de bacalao a la catalana y muselina de pera
caramelizada
Solomillo de vaca vieja de Navarra al Montsia con
tartar de manzana y tomate cherry confitado
Terrina de cordero con cebolletas y salsa ratafia
Arroz meloso D.O llla de Riu con verduras del Parc
Agrari i boletus

Postres
Pasteleria Creativa by Claudio llundayn
Turrones

Bodega
Agua mineral y con gas
Vino blanco Raimat Castell Eco D.O Costers del
Segre Chardonay
Vino tinto Raimat Vol d'Anima D.O. Costers del
Segre Tempranillo y Syrah
Cava Codorniu Brut Nature Reserva Macabeo,
Parellada y Xarel-lo
Café e infusiones

69 90 € +va
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| ARADIR B. UBRE |

P

SKLON PRIVADO|

MENU SENTADO 1

Aperitivos de bienvenida
Lingote de Chocolate Blanco con Citricos
Chips Vegetales con Carbon de Sal
Virutas de Jamén Ibérico con pan con Tomate
Bombas de Queso y Frambuesa

Entrante
Caneldn de pollo rustido con ciruelas y salsa de
foie y moscatel

Principal
Lomo de Corvina con velouté, almejas y verduritas

Postre
Lingote de Chocolate Blanco con Citricos

Bodega
Agua mineral y con gas
Refrescos y cerveza
Vino Blanco, tinto y cava
Café e Infusiones
Seleccién de neulas y turrones

55,90 € +va

L HASTA LAS 2 A [ J | ANADIR COPA |

Capacidad Total
Sentados: 200
Coctel: -

MENU SENTADO 2

Aperitivos de bienvenida
Chips Vegetales con Carbdn de Sal
Virutas de Jamén Ibérico con pan con Tomate
Bombas de Queso y Frambuesa
Cono Relleno de Higos y Virutas de Jamén Ibérico
Voula Vant de Queso Ahumado y Perlas de Piquillo
Tosta de Sardina Ahumada con Mermelada de
Tomate Verde
Espuma de Chile Habanero con Wantun
Bocaditos de Rabo de Toro
Pan Bao Relleno de Ternera y Teriyake

Principal a elegir
Lomo de Bacalao con Salsa Coco Thai y Falso
Merengue de Jengibre
Solomillo de Ternera la Brasa con su Reduccién,
Cremoso de Calabaza y Atadillo de Esparragos

Postre
Bombdén 3 Chocolates

Bodega
Agua mineral y con gas
Refrescos y cerveza
Vino Blanco, tinto y cava
Café e Infusiones
Seleccién de neulas y turrones

66,50 € +va
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POSIBILIDAD
MENU SUPERIOR]

_ARADIR COPA | |f | ANADIR B. IBRE |

MENU SENTADO 1

Entrantes a compartir
Ensalada con pollo marinado, verduras frescas
y vinagreta de mostaza y miel
Hummus de escalivada con faladel, pan de pita
y queso feta
Nuestras patatas bravas
Baos de pulled pork con salsa cantonesa o
baos de verduras con cacahuetes

Principales a elegir
Pescado de lonja al gusto del chef
Muslo de pularda confitada a la catalana con
mousse de boniato
Ratatouille cldsico con salsa napolitana casera
Bdrguer ECO al plato con chutney de tomate
y salsa de queso de cabra
Risotto de setas confitadas con parmesano
DOP y brotes de rucula

Postre a elegir
Crema de cheesecake con frutos rojos y
crumble
Flan de maracuyd con yogurt griego
Tres leches
Panacotta con salsa de mango

Bodega
Una copa de vino, cerveza, refresco o agua

3590 € +wva

|BATEA LAS: JAN]

Capacidad Total
Sentados: 95
Coctel: 120
Salones 1

MENU COCTEL 1

A compartir
Bloody Mary con salmén ahumado
Hummus de garbanzo con crudités de verduras
Brocheta de queso de cabra, tomate y albahaca
Variado de croquetas crujientes de stas 'y
cocido
Mini burguer con cebolla carameelizada
Nachos con guacamole y pico de gallo
Focaccia variada
Ceviche de perca con leche de tigre

Postres
Selva Negra
Carrot cake
Brocheta de frutas de temporada

Bodega
Una copa de vino, cerveza, refresco o agua

3990 € +wva
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ANADIR B. UBRE

__AEEDIR COPA |

MENU SENTADO 1

Entrantes a compartir
Ensalada con pollo marinado, verduras frescas
y vinagreta de mostaza y miel
Taco de pulled pork con mayonesa de
chipotle
Ratatouille de verduras con salsa napolitana
casera
Burrata trufada con tomate, rdcula y aceite de
albahaca
Tataki de salmén albarado con panceta y
mayonesa de salsa ponzu
Risotto de setas confitadas con parmesano
DOP y brotes de rucula
Steak tartar cortado a mano con yema curada
en soja, aliflo cldsico y patatas paja
Coca de escalibada con paté de olivas
Albdéndigas guisadas con sepia y tostaditas

Postre
Surtido de postres de la casa

Bodega
Una copa de vino, cerveza, refresco o agua

3590 € +va

I3

SATLLS JAN)

Capacidad Total

Sentados: 40
Coctel: 60
Salones 1

MENU COCTEL 1

Para compartir
Pan con tomate
Salmorejo con jamén de cebo
Hummus con crudités y pan de pita
Brocheta de mozzarella, tomate cherry y
membrillo con aceite de albahaca
Risotto de setas confitadas con parmesano
DOP v ricula
Nachos con guacamole y pico de gallo
Coca de escalibada caliente con boquerones en
vinagre y paté de olivas
Tacos de pulled pork con mayonesa de chipotle
Tostada de meatballs en salsa

Postre
Surtido de postres de la casa

Bodega
Una copa de vino, cerveza, refresco o agua

3990 € +wva




D-03 eorn

POSIBILIDAD ’
MENU SUPERIOR]

MENU SENTADO 1

Entrantes para compartir
Ensalada de verduras crujientes con aguacate,
anarcados, pomelo y alifio asidtico
Baos de verduras con salsa de leche de coco,
chili dulce y cacahuetes
Tabla de quesos selectoscon membrillo,
nueces y picos de pan

Principal a elegir

Risotto de setas confitadas con Parmesano
DOP, brotes de rucula y aceite de trufa negra
Panceta ibérica marinada a baja temperatura

con kimchi casero y jengibre encurtido
Mil hojas de verduras con salsa napolitana de
albahaca y tomate seco
Corvina en papillote con verduras vy salsa
ponzu

Postre
Surtido de postres

Bodega
Copa de vino, cerveza, refresco o agua

47 50 € +wva

Capacidad Total
Sentados: 80
Coctel: 150
| HASTA_LAS 3AN| Salones 1

MENU COCTEL 1

Para comenzar
Nuestras olivas marinadas con mojo verde
Patatas chips con salsa espinales de pimienta de
Sichuan

Continuacién
Sopa de temporada y toping del Chef
Tabla de quesos selectos
Hummus de escalivada con crudites y queso
feta
Variado de croquetas de queso de cabray
pollo rustido
Nachos con guacamole y pico de gallo
Focaccia variada
Tostada de panceta marinada a baja
temperatura y kimchi
Palomitas de ensaladilla Ukraniana

Postre
Surtido de postres

Bodega
Copa de vino, cerveza, refresco o agua

4290 € +va

RS
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ANADIR B. UBRE

MENU SENTADO 1

Entrantes a elegir
Ensalada de pollo asidtica con anacardos y
naranja

Shkshuka de verduras con especias orientales y
tostadas de pan

Bruschetta de berenjena con burrata y vinagreta

de remolacha
Torrada de escalibada con lacén y mantequilla
de anchoas

Principal a Escoger
Huevos benedict cldsicos con bacon y salsa
holandesa
Huevos royal con salmén ahumado
Huevos florentin con espinacas, pifiones, uvas
pasas y salsa holandesa
Eggs crab benedict con buey de mar

Postre
French toast con sirope de arce, frutos rojos y
yogurt
Coulant de chocolate negro con textura de
pifia

Macedonia de frutas con sorbete de mandarina

Bodega
Vinos y espumosos

69 90 € +va

Capacidad Total
Sentados:  110.
Coctel: 300.
Salones 1

MENU COCTEL 1

Crema de temporada con sus toppings
Tostada de brandada de bacalao
Pan con tomate y jamén ibérico
Tabla de quesos selectos
Tartar de escalibada con romesco japonés
Mini ensalada caprese y vinagreta de citricos
Croquetas con jamén ibérico
Arroz thay con verduras al curry
Caneldn de pato al gratén
Caramelo de setas con tartufata
Dados de solomillo a la pimienta verde

Postres
Surtido de postres

Bodega
Vino blanco Sospechoso D.O. Castilla
Vino tinto Can'N Estruc D.O. Catalunya
Vino rosado Sospechoso D.O. Castilla
Cava Ars Collecta Blanc de Blancs

7990 € +va
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Capacidad Total
=0 Sentados: 386
ooaQ =L entados:
ooao EQUIPO 1l Coctel: 550
st s || vewd cocres | N

ENHOTEL | )| AUDIOVISUAL ||| ARADIR COPA |

MENU SENTADO 1 MENU COCTEL 1
Espalda Ibérica de Guijuelo D.O Pan de Coca

Pica Pica Entrantes Centro de Mesa
con Tomate y AOVE

Pizarritas de Embutidos y Quesos de Nuestra
Comarca
Pan de Coca con Tomate
Cogollitos KmO con Salmén Marinado en Casa
Parrillada de Gambones de Costa con Emulsion
de Kalamansi
Croquetas Cremosas de Jamon ibérico

Estacién con una Seleccién de los Mejores
Quesos de Nuestra Tierra
Tou dels Til.lers
Gris de montafia de la “Garrotxa *
Oveja Ubach
Bufalet Blau

Principal a Escoger
Lingote de Corderito del Pirineo estilo sefiorito
en su jugo con Cebollitas Glaseadas y
Torreznos de Soria
Rodaballo Fresco con Rostit de Peix al Azafran

Mini Tartar de salmén Fresco a Nuestra Manera
Mini Bao con Ensalada de Cangrejo y Anguila
Ahumada
Pani Puri con Brandada de Bacalao y Arrope de
Tomate del Prat
Croqguetas Cremosas de Jamén Ibérico

Postre
Tronquito Navidefio 2023 Mini Lingote Trufado de Cecina de Ledn y
Queso Brie
Turrones y Delicias Navidefias Gyozas Crujientes Veganas con Salsa Sweet
Chili
Bodega Mini Caneldn de Confit de Pato con Salsa
Cointreau

Nuestra Mejor Seleccién de Vinos

Cava de la Comarca Estacién de Arroz Venere Cremoso con Ceps y

Cigalas del Mediterrdneo
Dulces Navidefios

Seleccién de Vinos de la Comarca
Cava Vintage

66,90 € +va 58,90 € +wva
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I3

| HASTA LAS 3AN| |l | MENU COCTEL |
MENU SENTADO 1

Vermut
Pan con tomate
QOlivas con nuestro alifio

Las tapas

Ensaladilla rusa del Tracatrd

Huevos rotos con jamén 5]

Croquetas de jamon ibérico
Mollete de calamar de playa con all i oli

Canelodn de rustido a la Barcelonina
Entrecotte de vacas felices gallegas con
pimiento y patata eco

Segundo
Nuestra paella de arroz

Postre
Flan de la casa

Bodega
Vino Blanco Sensacional D.O. Rueda
Vino Tinto Impaciente D.O. Rioja
(una botella para dos personas)
Agua mineral

63,50 € +va

Capacidad Total
Sentados 150
Coctel 300
Salones 2

MENU SENTADO 2

Vermut
Pan con tomate
Olivas con nuestro alifio

Las tapas
Jamon ibérico de bellota reserva especial
Alcachofas con Jamén ibérico
Pulpo gallego con patatas confitadas
Croquetas de gamba roja
Canelén de rustido a la Barcelonina
Entrecotte de vacas felices gallegas con
pimiento y patata eco

Segundo
Nuestra paella de arroz

Postre
Brazo de gitano rumbero

Bodega
Vino Blanco Sensacional D.O. Rueda
Vino Tinto Impaciente D.O. Rioja
(una botella para dos personas)
Agua mineral

/990 € +va
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ANADIR B. UBRE

MENU SENTADO 1

Para compartir (cada 4 personas)

Edamame Picante
Edamame Trufa
Patatas trufadas con parmesano
Burrata con tomates asados, crema balsamica de
Modena y Tostas
Gyozas de ternera
Gyozas de langostino

Principal a elegir
Entrafia de ternera gallega 250gr
Salmén teriyaki con fideos y verduras
Berenjena asada con frambuesa y hummus

Postre a elegir
Coulant de Chocolate con helado de vainilla
Tarta de queso con tierra de galleta

Bebida

1h30 barra libre de soft drinks
(agua, refrescos, cerveza, vino)

66,50 € +va

Capacidad Total
Sentados: 170
Coctel: 290
Salones 3

MENU COCTEL 1

Aperitivo
Coctel bienvenida

Platos
Hosomakis variados (salmon, pepino, Aguacate,
mango)
Gyoza de langostino
Gyoza de ternera
Gyoza de verduras
Crujiente de langostino con panko y Rayadura
de coco
Patatas trufadas con parmesano
Guacamole con totopos
Tacos crujientes de ternera
Pollo tandoori crujiente con curry

Postre
Bombones de frambuesa helados

Bodega
2 refrescos por persona

64 50 € +va




AG'O1 BARCELONETA

&

| ARADIR B. UBRE | \ ARADIR COPA |

MENU SENTADO 1

Pica pica para compartir
Pan con tomate
Jamoén ibérico de bellota
Montadito de foie y carpaccio de buey
Burrata ahumada con pesto de hierbas
Croqgueta de Pollo y jamén
Patatas picantes
Mejillones marinera
Lubina frita con sweet chilli de avellanas
Brocheta de pollo con barbacoa de mango y
ensalada verde

Postre
Tarta tibia de chocolate con helado de vainilla

Bodega
Vino blanco: Menade D.O. Rueda
Vino tinto: Bancal del bosc. D.O Montsant
(1 botella / 3 personas)
Agua

59,90 € +wva

Capacidad Total
Sentados: 260
Coctel: 330

MENU COCTEL 1

Frios
Crema de calabaza con trufa
Zamburifia con vinagreta de erizos
Montadito de carpaccio buey, foie y vinagreta
Blinis de salmdn
Mini coca de guacamole con tataki de atun

Calientes
Croqguetas de jamon
Berenjenas fritas con miel de cafia
Mini bocata de calamares y mayonesa de tinta
Patatas arrugadas con mojo picén
Brocheta de esparragos trigueros y langostino

Principales
Fideud de gambas y almejas con alioli de azafran
Brochetas de pollo teriyaki

Postres
Dadito de chocolate amargo
Fruta con sorbete de mandarina y menta
Crema de fruta de la pasién y yogurt griego

Bodega
Vino tinto: Bancal del Bosc D.O. Montsant
Vino blanco: Menade D.O. Rueda
(1 botella/ 4 personas)
Agua, refresco o cerveza

83,50 € +wva
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ANADIR B UBRE | lf | ARADIR COPA |

MENU SENTADO 1

Pica pica para compartir
Montadito de foie y carpaccio de buey
Croquetas de gorgonzola
Nachos caseros, aguacate, queso cheddar y
pico de gallo
Pollo crujiente con salsa de miel y mostaza

Principal a elegir
Fideud de sepia y gambas
Hamburguesa con salsa de champifiones y
patatas fritas

Postre
Tarta de queso

Bodega
Vino tinto: Cuando El Rio Suena D.O. Ribera
del Duero
Vino blanco: Castillo de Monjardin D.O.
Navarra
(1 botella / 3 personas)
Agua

5490 € +wva

Capacidad Total
Sentados: 180
Coctel: -

MENU COCTEL 1

Frios
Sopa fria de melén y menta
Dados de salmén, eneldo y mostaza
Montadito de carpaccio y foie
Ensaladilla ahumada con atin

Calientes
Croquetas de jamon
Zamburifias con mantequilla de hierbas
Bufiuelos de bacalao
Gyozas de pollo al curry
Brocheta de pulpo y parmentier de la Vera

Principales
Paella Brisa
Wok de pollo y verduras con albahaca

Postres
Lemon pie
Brownie de chocolate con nueces

Bodega
Vino tinto: Cuando El Rio Suena D.O. Ribera
Vino blanco: Castillo de Monjardin D.O.
Navarra
(1 botella / 3 personas)
Agua

88,90 € +wva
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ANADIR B USRE | Jf | ANADIR COPA | || HASTA LAS 4AN|

MENU SENTADO 1

Pica pica para compartir

Nuestras olivas marinadas | chips de patata

Pan con tomate

Boquerodn en vinagre
Bravas Bestiales
Croqueta de jamdn Ibérico

Nuestra César

Queso de vaca al horno de lefia con chutney
de tomate picante
Steak Tartar

Postre
Tarta del dia

Bodega
Vino tinto: Letargo D.O. Rioja
Vino blanco: Terraprima D.O. Penedés
(1 botella / 3 personas)
Agua

63,90 € +va

Capacidad Total
Sentados: 340
Coctel: 600
Salones 2

MENU COCTEL 1

Frios
Mojito de Meldn
Ensalada de cangrejo y pepino
Gazpacho
Steak tartar
Blinis con queso fresco y huevas de trucha
Salmdén ahumado con remolacha
Air baguette de jamodn
Boconccini, tomate y albahaca

Calientes
Croqgueta de jamén
Mini hamburguesas
Crujiente de patata, huevo y panceta
Gyozas de ternera y verduras

Postres
Lemon Pie
Choco frambuesa

Bodega
Vino tinto: Letargo D.O. Rioja
Vino blanco: Terraprima D.O. Penedés
(1 botella / 3 personas)
Agua

88,90 € +wva
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Capacidad Total
Sentados: 150
Coctel: 300

&3

HMENU COCTEL | ANADIR COPA | Aﬂ{DI_REE_HBRE HASTA LAS 3AN| Salones: 2
MENU SENTADO 1 MENU COCTEL 1
Entrantes a compartir Hummus de remolacha con crudités y pan
Burrata con tomate semiseco, rucula y guttlau
pistacho Focaccia variada
Tagllere de embutidos y quesos italianos con Tabla de quesos italianos y mermeladas
focaccia Tabla de embutidos italianos
French fries de boniato con parmesano y trufa Provola ahumada
Cucurucho de berenjena frita con miel de cafia
Segundo a elegir Porchetta asada con tomate semiseco
Bacalao a la livornese con patata panadera Pizzas variadas
Berenjena asada con pesto rosso y parmesano
DOP Postres
Risotto de setas con parmesano DOP y Surtido de postres
brotes de rucula
Pollo a la cacciatore con patatas asadas Bodega

1 bebida incluida
Postre
Surtido de postres

Bodega
1 bebida incluida

35,90 € +va 33,90 € +wva
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MENU SENTADO 1

Pica pica para compartir
Montadito de vaca vieja, mayonesa japonesa
trufada y pecorino
Croqgueta de berenjena ahumada, tomate seco
y parmesano
Nuestras patatas bravas
Gyozas de verduras
Alitas deshuesadas con un dulce picante
Pizzeta fontina con huevo poché y aceite de
trufa
Tataki de atdn con sésamo caramelizado
Pato crujiente bellotero con salsa hoisin

Postre
Tarta de queso con frutos rojos

Bodega
Vino tinto: Cuando el Rio Suena D.O. Ribera
del Duero
Vino blanco: Menade D.O. Rueda
(1 botella / 3 personas)
Agua

5590 € +wva

Capacidad Total
Sentados: 130
Coctel: 220

MENU COCTEL 1

Frios
Bocado de tartar de atun con arroz inflado
Montadito de vaca vieja, mayonesa japonesa
trufada y pecorino
Mini pizzeta de burrata, tomate seco y pesto
Tosta de maiz con ceviche rojo de camarones

Calientes
Croqguetas de berenjena ahumada, tomate seco
y parmesano
Langostino con pasta kataifi y mayonesa kimchi
Bufiuelo de bacalao con mousselina de
membrillo
Tacos de pato bellotero

Principales
Risotto de ceps
Presa ibérica a la brasa, parmentier y salsa de
boletus

Postres
Variado de postres artesanos

Bodega
Vino tinto: Cuando el Rio Suena D.O. Ribera
Vino blanco: Menade D.O. Rueda
(1 botella / 3 personas)
Agua

83,50 € +wva
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 MENU COCTEL |
MENU SENTADO 1

Para comenzar
Virutas de jamon ibérico de bellota
Coca de cristal con tomate y aceite de oliva
Ensalada mediterranea con aguacate
Tartar de salmén con erizo de mar
Croquetas de ave i foie
Gambas al ajillo
Calamarcitos a la plancha con ajo y perejil

Principal a elegir
Dorada salvaje al horno con tomate confitado
y patatas asadas al romero
Entrecot de ternera D.O. Rubia Gallegaa la
brasa con beurre Café Paris y graten trufado

Postre
Tronquito de Navidad
Cafés o infusiones
Neulas y turrones

Bodega
Vino blanco Albarifio D.O. Rias Baixas
Vino tinto Cune D.O. Rioja
Aguas minerales, refrescos y cervezas
Cava seleccién especial

/590 € +va

Capacidad Total
Sentados: 500
Coctel: -

MENU SENTADO 2

Para comenzar
Virutas de jamén ibérico de bellota
Coca de cristal con tomate y aceite de oliva
Salpicén de marisco con guacamole
Calamares a la andaluza
Croquetas de marisco
Zamburifias al horno
Gambas salteadas con ajetes tiernos

Principal a elegir
Lubina con cebolla tierna caramelizada y
calamarcitos de playa
Solomillo de ternera D.O. "Rubia Gallegaa la
brasa con salsa a la pimienta

Postre
Croqguant de frutos rojos
Cafés o infusiones
Neulas y turrones

Bodega
Vino blanco Albarifio D.O. Rias Baixas
Vino tinto Cune D.O. Rioja
Aguas minerales, refrescos y cervezas
Cava seleccién especial

9150 € +wva
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MENU SENTADO 1

Pica pica para compartir
Montadito de queso de cabra, trufa y miel
Mini hamburguesa con cebolla caramelizada

Patatas bravas
Pan de cristal con tomate
Queso manchego curado
Croqueta de jamén ibérico
Nuestra ensaladilla rusa
Huevos rotos con jamon
Paella de verduras de temporada

Postre
Crema catalana

Bodega
Agua mineral
Vino Blanco
Vino Tinto o sangria
Café

5990 € +wva

N

Capacidad Total
Sentados: 320
Coctel: 360

)

NV G

MENU COCTEL 1

Montadito de jamon ibérico
Mini hamburguesa con cebolla caramelizada
Patatas bravas
Pan de cristal con tomate
Queso manchego curado
Calamares a la andaluza con mayonesa de lima
Croqueta de pollo rustido y parmesano
Ensalada de queso de cabra y frutos rojos
Canelones de pollo con foie y trufa
Paella de pollo y butifarra

Postre
Brownie de chocolate con helado de vainilla

Bodega
Agua mineral
Vino Blanco
Vino Tinto o sangria
Café

69 90 € +va
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HENU SUPERIOR] J§f | ANADIR COPA | Jf | ARADIR B. IBRE | [ | HASTA LAS 3AN|

MENU SENTADO 1

Entrantes para compartir
Coca de pan con tomate
Ensaladilla rusa
Ensalada de burrata
Huevos rotos con jamén
Tallarin de calabacin con sepia y gambas

Segundo a elegir
Salmén con tirabekes
Escalopa de lomo alto con huevo poché
Arroz de verduras

Postre
Cheesecake

Bodega
Aguas minerales
Vino blanco Verdejo D.O. Rueda
Vino tinto D.O.C.A. Rioja
(1 Botella cada 3 personas)

53,90 € +va

MENU COCTEL 1

Montadito de jamon ibérico
Montadito de queso de cabra trufa y miel
Montadito de ensaladilla rusa
Taco de tartar de atin con guacamole
Montadito de steak tartar
Montadito de tortilla de patata
Montadito de sobrasada con huevo de codorniz
Mini burguer de ternera
Bikini ibérico trufado

Postre
Montadito de chocolate, aceite de oliva y sal

Bodega
Aguas minerales
Vino blanco D.O. Rueda
Vino tinto D.O.C.a. Rioja
(1 Botella cada 3 personas)

5590 € +wva
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POSIBILIDAD ‘
MENU SUPERIOR|

| MENU COCTEL

MENU SENTADO 1

Para compartir
Jamoén bérico de bellota
Pan con tomate y aceite de oliva
Ensalada con salmén marinado, pepino, mango,
patata ratte, rdcula, tomate cherry, vinagreta de
Mdédena y miel
Patatas picantes de la Barceloneta
Croquetas de ave i foie
Mejillones salteados con ajo y perejil

Principal a elegir
Dorada a la brasa con patatas confitadas al
romero
Asado de ternera D.O. Rubia Gallega con
parmentier de patatas trufado

Postre
Tarta de almendras con helado de vainilla

Bodega
Vino blanco Bach Extrisimo seco D.O.
Catalunya
Vino tinto Bach Vifia Extrisimo D.O. Catalunya
Aguas minerales y refrescos
Cafés o infusiones

53,90 € +wva

Capacidad Total
Sentados: -
Coctel: -

MENU COCTEL 1

Para compartir
Jamon ibérico de bellota
Surtido de quesos
Pan con tomate y aceite de oliva
Ensalada Cobb pollo marinado, bacon crujiente,
huevo, aguacate, tomate cherry y salsa César
Croquetas de ave i foie
Patatas picantes de la Barceloneta
Tataki de salmoén con puré de coliflor
Tempura de verduras con all i oli de albahaca
Calamares encebollados al Albarifio
Gambas al ajillo

Postre
Tarta sacher

Bodega
Vino blanco Bach Extrisimo seco D.O.
Catalunya
Vino tinto Bach Vifia Extrisimo D.O. Catalunya
Aguas minerales y refrescos
Cafés o infusiones

53,90 € +wva
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ARADIR COPA
MENU SENTADO 1

Entrante
Ensalada tibia de queso de cabra, bacon,
daditos de pan frito y suave vinagreta de
frutos seco

Segundo a escoger
Solomillo ibérico, salsa de oporto y arroz a las
finas hierbas
Salmén al estilo thai con verduritas en tempura
Risotto con espdrragos

Postre
Carpaccio de pifia y mango con sorbete de
mojito

Bodega
Aguas minerales
Vino tinto / Vino blanco
Cafés

63,90 € +va

@‘fﬁ]é?
ARADIR B. Bk

Capacidad Total
Sentados: 700
A Coctel: 1250

MENU COCTEL 1

Frios
Coca de cristal con tomate aceite de oliva y
jamon ibérico
Tacos de salmén ahumado bafiado en oro con
citricos
Lingote de foie caramelizado
Dados de tortilla espafiola
Mini quiche espinacas

Calientes
Vasito de patatas bravas
Cucharilla de canelon de foie
Mini nemps de verduras con salsa soja
Mini croquetitas de pollo y jamén
Brocheta de langostinos en tempura
Pulpo con emulsion de patata y pimienton
dulce

Postres
Profiteroles minis de nata, chocolate o crema
Surtido de reposteria variada (mini cheesecake,
mini lemo pie, mii sacher de chocolate +
brocheta de fruta

Bodega

Aguas minerales, Refrescos, Cerveza
Vino blanco, Vino tinto

6590 € +va




PC-01 rort

RESTAURANTE
|C0N: DISCOTECA]

| MENU COCTEL | [ | AWADIR COPA |
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MENU SENTADO 1

Entrante
Ensalada tibia de queso de cabra, bacon,
daditos de pan frito y suave vinagreta de
frutos seco

Segundo a escoger
Solomillo ibérico, salsa de oporto y arroz a las
finas hierbas
Salmén al estilo thai con verduritas en tempura
Risotto con espdrragos

Postre
Carpaccio de pifia y mango con sorbete de
mojito

Bodega
Aguas minerales
Vino tinto / Vino blanco
Cafés

63,90 € +va

&3

ANADIR B. UBRE

Capacidad Total
Sentados: -
Coctel: -

MENU COCTEL 1

Frios
Coca de cristal con tomate aceite de oliva y
jamon ibérico
Tacos de salmén ahumado bafiado en oro con
citricos
Lingote de foie caramelizado
Dados de tortilla espafiola
Mini quiche espinacas

Calientes
Vasito de patatas bravas
Cucharilla de canelon de foie
Mini nemps de verduras con salsa soja
Mini croquetitas de pollo y jamén
Brocheta de langostinos en tempura
Pulpo con emulsion de patata y pimienton
dulce

Postres
Profiteroles minis de nata, chocolate o crema
Surtido de reposteria variada (mini cheesecake,
mini lemo pie, mii sacher de chocolate +
brocheta de fruta

Bodega

Aguas minerales, Refrescos, Cerveza
Vino blanco, Vino tinto

6590 € +va
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MENU SENTADO 1

Entrante
Ensalada tibia de queso de cabra, bacon,
daditos de pan frito y suave vinagreta de
frutos seco

Segundo a escoger
Solomillo ibérico, salsa de oporto y arroz a las
finas hierbas
Salmén al estilo thai con verduritas en tempura
Risotto con espdrragos

Postre
Carpaccio de pifia y mango con sorbete de
mojito

Bodega
Aguas minerales
Vino tinto / Vino blanco
Cafés

62,90 € +va

MENU COCTEL 1

Frios
Coca de cristal con tomate aceite de oliva y
jamon ibérico
Tacos de salmén ahumado bafiado en oro con
citricos
Lingote de foie caramelizado
Dados de tortilla espafiola
Mini quiche espinacas

Calientes
Vasito de patatas bravas
Cucharilla de canelon de foie
Mini nemps de verduras con salsa soja
Mini croquetitas de pollo y jamén
Brocheta de langostinos en tempura
Pulpo con emulsion de patata y pimienton
dulce

Postres
Profiteroles minis de nata, chocolate o crema

Surtido de reposteria variada (mini cheesecake,

mini lemo pie, mii sacher de chocolate +
brocheta de fruta

Bodega

Aguas minerales, Refrescos, Cerveza
Vino blanco, Vino tinto

62,90 € +va
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MENU SENTADO 1

Para compartir
Bravas
Calamares andaluza
Pan coca con tomate queso manchego
Jamon ibérico
Croqueta de ceps

Segundos a escoger
Merluza con salsa verde
Dorada a la marinera
Entrafia con pimientos del padrén
Muslo de pollo al horno con chimichurri

Postre a escoger
Cheescake

Fruta

Bodega
Agua, cervezas, refrescos y café

4890 € +va

Capacidad Total
Sentados: 80
Coctel: 120
LANMHR B. LIBRE | Salones 4

MENU COCTEL 1

Platos
Chupito de gazpacho de fresa
Pan de coca con tomate
Queso manchego
Croqgueta de jamoén
Hummus de berenjena
Langostino empanado en panko
Brocheta capresse
Mini chistorras al vino rancio
Brocheta de papada de cerdo y pulpo
Ssam de pollo césar

Postre
Brochetas de fruta
Cheescake

Bodega

Agua y refrescos
Vino

52,90 € +va
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MENU SENTADO 1
Aperitivo del chef

Entrante
Gazpacho de remolacha con mini verduritas

Primero
Canelén de bogavante y gamba con salsa de
marisco

Segundo
Rodaballo al vapor, salsa de estragén y tempura
de verduritas

Postre
Mouse de violetas con bizcocho de yogur,
gelatina y merengue

Bodega
Vino blanco Crisalys DO Penedes
Vino tinto Muga Crianza DP Rioja
Cava Raventds i blanc DO Cava
Agua mineral

98,50 € +wva

Capacidad Total
Sentados: 120
Coctel: -

MENU SENTADO 2
Aperitivo del chef

Entrante
Corvina marinada en leche de tigre, bimi, algas
y cilantro

Primero
Ravioli de verduras y langostinos con
vichyssoise y sésamo

Segundo
Bullabesa de pescado, marisco y salsa rouille

Postre
Helado de chocolate, aceite de oliva y caramelo

Bodega
Vino blanco Crisalys DO Penedeés
Vino tinto Muga Crianza DP Rioja
Cava Raventos i blanc DO Cava
Agua mineral

104,50 € +wva
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POSIBILIDAD EQUIPO
HASTA LAS 3AN| Jf [HENU SUPERIOR] Jf | AUDIOVISUAL |

MENU SENTADO 1

Aperitivos
Mini croqueta de jamdn ibérico
Montadito de virutas de foie
Copa de cava

Primero
Ensalada de langostinos, aguacate y pomelo y
suave vinagreta de citricos

Segundo a elegir
Solomillo de ternera al café de paris con fioquis
alacrema
Salmdn a la plancha con wok de verduras
Risotto con esparragos (veggie)

Postre
Copa de creme brulee con platano

Bodega
Aguas minerales, Refrescos y Cervezas
Vino blanco y Vino tinto
Cava

66,50 € +va

Capacidad Total
Sentados:  260.
Coctel: 390.

ANADIR COPA |

MENU COCTEL 1

Surtido de frios
Queso de cabra con frutos secos y mermelada
de tomate
Nido de tomate con guacamole y nachos
Coca de jamon ibérico con pan de cristal
Brocheta caprese
Rollito roast beef con manzana y salsa mostaza

Surtidos calientes
Brocheta de solomillo ibérico con jamén
Mini canelén de faisan y foie
Brocheta de pollo Yakitori con sésamo
caramelizado
Langostinos crujientes con salsa parmesano
Gyozas al vapor de marisco y verduras
Coca de calabacin, pifiones y padano
Mini nems vegetales con menta y salsa de soja
Croquetitas de ceps

Postres
Chupito de pifia colada con espuma de coco
Vasito de yogurt vy frutos rojos
Mini tapén cremoso de chocolate

Bodega
Aguas minerales, Refrescos y Cervezas
Vino blanco y Vino tinto
Cava

/590 € +va
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AA'O1 TIBIDABO
Al 4 |
ebl T e

HENU SUPERIOR] | ARADIR COPA || ARADIR B. LIBRE |
MENU SENTADO 1

Para compartir
Morcilla de Arroz
Chorizo de la Olla
Picadillo Castellano
Pimientos Rojos Asados en Horno de Lefia

Segundo
Lechazo de Aranda de Duero IGP Castilla y
Ledn con guarnicién de Ensalada

Postre
Hojaldre de la Casa con Nata y Crema

Bodega
Vino Tinto Joven D.O Ribera del Duero
Agua Mineral
Cava Brut

Sobremesa

Café
Orujo y Rosquillas

5550 € +wva

Capacidad Total
Sentados: 273
Coctel: -
Salones 7

MENU SENTADO 2

Para compartir
Tapa de Oro
Ensalada Mixta con Vinagreta de Mostaza a la
Antigua
Pimientos Rojos Asados en Horno de Lefia
Croquetas de Bacalao

Segundo
Lechazo de Aranda de Duero IGP Castilla y
Ledn con guarnicidon de arroz y patatas fitas

Postre
Hojaldre de la Casa con Nata y Crema

Bodega
Vino Tinto Joven D.O Ribera del Duero
Agua Mineral
Cava Brut

Sobremesa

Café
Orujo y Rosquillas

59,90 € +wva
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AA-02 DIAGONAL
Eld | F | g

POSIBILIDAD : )
MENU SUPERIOR | | ANADIR COPA || | ANADIR B. LIBRE |

MENU SENTADO 1

Para compartir
Morcilla de Arroz
Chorizo de la Olla
Picadillo Castellano
Pimientos Rojos Asados en Horno de Lefia

Segundo
Lechazo de Aranda de Duero IGP Castilla y
Ledn con guarnicién de Ensalada

Postre
Hojaldre de la Casa con Nata y Crema

Bodega
Vino Tinto Joven D.O Ribera del Duero
Agua Mineral
Cava Brut

Sobremesa

Café
Orujo y Rosquillas

5550 € +wva

Capacidad Total
Sentados: 200
Coctel: 390
Salones 3

MENU SENTADO 2

Para compartir
Tapa de Oro
Ensalada Mixta con Vinagreta de Mostaza a la
Antigua
Pimientos Rojos Asados en Horno de Lefia
Croquetas de Bacalao

Segundo
Lechazo de Aranda de Duero IGP Castilla y
Ledn con guarnicidon de arroz y patatas fitas

Postre
Hojaldre de la Casa con Nata y Crema

Bodega
Vino Tinto Joven D.O Ribera del Duero
Agua Mineral
Cava Brut

Sobremesa

Café
Orujo y Rosquillas

5990 € +wva
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AA'O3 PARAL-LEL

POSIBILIDAD : :
[MENU SUPERIOR] Jf | ANADIR COPA | I | ANADIR B. LIBRE |

MENU SENTADO 1

Para compartir
Morcilla de Arroz
Chorizo de la Olla
Picadillo Castellano
Pimientos Rojos Asados en Horno de Lefia

Segundo
Lechazo de Aranda de Duero IGP Castilla y
Ledn con guarnicién de Ensalada

Postre
Hojaldre de la Casa con Nata y Crema

Bodega
Vino Tinto Joven D.O Ribera del Duero
Agua Mineral
Cava Brut

Sobremesa

Café
Orujo y Rosquillas

5550 € +wva

Capacidad Total
Sentados: 90
Coctel: -
Salones 1

MENU SENTADO 2

Para compartir
Tapa de Oro
Ensalada Mixta con Vinagreta de Mostaza a la
Antigua
Pimientos Rojos Asados en Horno de Lefia
Croquetas de Bacalao

Segundo
Lechazo de Aranda de Duero IGP Castilla y
Ledn con guarnicidon de arroz y patatas fitas

Postre
Hojaldre de la Casa con Nata y Crema

Bodega
Vino Tinto Joven D.O Ribera del Duero
Agua Mineral
Cava Brut

Sobremesa

Café
Orujo y Rosquillas

5990 € +wva




AA-O4 VIA LAIETANA
Els| 5

3 Ei
C
| POSIBILIDAD @ﬁ]

[MENU SUPERIOR] Jf | ARADIR COPA ||| ARADIR B. IBRE |

MENU SENTADO 1

Para compartir
Morcilla de Arroz
Chorizo de la Olla
Picadillo Castellano
Pimientos Rojos Asados en Horno de Lefia

Segundo
Lechazo de Aranda de Duero IGP Castilla y
Ledn con guarnicién de Ensalada

Postre
Hojaldre de la Casa con Nata y Crema

Bodega
Vino Tinto Joven D.O Ribera del Duero
Agua Mineral
Cava Brut

Sobremesa

Café
Orujo y Rosquillas

5550 € +wva

Capacidad Total
Sentados: 80
Coctel: -
Salones 2

MENU SENTADO 2

Para compartir
Tapa de Oro
Ensalada Mixta con Vinagreta de Mostaza a la
Antigua
Pimientos Rojos Asados en Horno de Lefia
Croquetas de Bacalao

Segundo
Lechazo de Aranda de Duero IGP Castilla y
Ledn con guarnicidon de arroz y patatas fitas

Postre
Hojaldre de la Casa con Nata y Crema

Bodega
Vino Tinto Joven D.O Ribera del Duero
Agua Mineral
Cava Brut

Sobremesa

Café
Orujo y Rosquillas

5990 € +wva




C|'01 EIXAMPLE
W—%

| POSIBILIDAD
(SALON PRIYADO] |t MENU SUPERIOR]

MENU SENTADO 1

Para compartir

Capacidad Total
Sentados: 136
Coctel: 140

Ensalada de quinoa vy trigo sarraceno con pollo, queso fresco de cabra y citricos
UramakiCalifornia: Cangrejo, pepino y aguacate, rebozado de tobiko rojo y mayonesa de miso
Huevos estrellados en su nido, con jamén ibérico de bellota y patata paja
Patatas crujientes y bravas, con coulant de huevos de codorniz

Roll de carpaccio de buey, ricula y parmesano
Croquetas de tres quesos

Segundo a elegir
Dados de corvina con alga wakame y mayonesa de miso

Tataki de ternera con pesto de tomates secos y avellanas rotas

Arroz de verduras con secreto ibérico

Postre a elegir
Crema catalana sin inventos
Esponjoso de yogur griego con sopa de frutos rojos

Pan de coca con tomate
Bodega
Agua sin gas 1/2
Vino tinto Arienzo crianza de Marqués de Riscal
Vino blanco Vaya Pasada

Café

MENU ORIENTATIVO

5990 € +wva




GI'O3 MAREMAGNUM

MENU SENTADO 1

Entrantes para compartir
Piadine
FOndutta piemontese
Patate con salmone

Princial a elegir
Rigatoni al forno
Girasoli salmone e gamberi
Fettucine tartufo e uovo
Pizza carbonara tartufata
Pizza pepperoni
Pizza Speck
Milanesa di manzo
Insalata cesare

Postre a elegir
Panettone di natale
TiramisuGelato colossale

Bodega

Agua, refrescos, cerveza, copa de vino
Bebida ilimitada hasta el postre

36,90 € +va

Capacidad Total

Sentados:
Coctel:

5




GI'O6 VIA LATETANA

Capacidad Total
Sentados: -
Coctel: -

MENU SENTADO 1

Entrantes para compartir
Piadine
FOndutta piemontese
Patate con salmone

Princial a elegir
Rigatoni al forno
Girasoli salmone e gamberi
Fettucine tartufo e uovo
Pizza carbonara tartufata
Pizza pepperoni
Pizza Speck
Milanesa di manzo
Insalata cesare

Postre a elegir
Panettone di natale
Tiramisu
Gelato colossale

Bodega

Agua, refrescos, cerveza, copa de vino
Bebida ilimitada hasta el postre

36,90 € +va




GI-08 cLoriEs

Capacidad Total
Sentados: -
Coctel: -

MENU SENTADO 1

Entrantes para compartir
Piadine
FOndutta piemontese
Patate con salmone

Princial a elegir
Rigatoni al forno
Girasoli salmone e gamberi
Fettucine tartufo e uovo
Pizza carbonara tartufata ] L,U

Pizza pepperoni e ,-"‘ Lo oo e

Pizza Speck
Milanesa di manzo mﬂ ﬂ! .'gg a‘
= | .

" —.:u-
Insalata cesare

Postre a elegir
Panettone di natale
Tiramisu
Gelato colossale

Bodega
Agua, refrescos, cerveza, copa de vino
Bebida ilimitada hasta el postre

36,90 € +va




TC-01 GrAciA

AL LADO DE
. DISOTEQA

MENU SENTADO 1

Entrantes para compartir
Jamoén ibérico de bellota
Coca de cristal con tomate y aceite de oliva
Ensalada de crudités
Bufiuelos de brandada de bacalao
Sartén del cura (picadillo de chorizo, patatas al
horno y huevos estrellados)
Mejillones a la marinera

Plato principal a elegir
Dorada al horno con patatas asadas al romero
Asado de ternera D.O. Rubia Gallega con
parmentier de patatas trufado

Postre
Tarta de almendras con helado de vainilla
Cafés o infusiones
Petits fours

Bodega
Vinos blanco Bach Extrisimo Seco
Vino tinto Bach Vifia Extrisima
Aguas minerales y refrescos

53,90 € +va

Capacidad Total
Sentados: 160
Coctel: -

MENU COCTEL 1

Para compartir

Jamon ibérico de bellota

Surtido de quesos
Coca de cristal con tomate y aceite de oliva
Ensaladilla rusa con picos artesanos

Patatas bravas

Croquetas de marisco

Berenjenas fritas con miel y lima

Mejillones a la marinera

Gambas al ajillo
Degustacion de arroz con sobrasada y setas al
fuego

Postre
Tarta sacher
Cafés o infusiones
Caprichos navidefios

Bodega
Vinos blanco Bach Extrisimo Seco
Vino tinto Bach Vifia Extrisima
Aguas minerales y refrescos

53,90 € +va




MH-01 biaconAL

MENU SENTADO 1

Para compartir
Jamon ibérico
Surtido de quesos con frutos secos
Coca de cristal con tomate y aceite de oliva
Ensalada Europa con salmén marinado
Croquetas de marisco
Gambas al ajillo

Principal a elegir
Lubina a la brasa con cebolla tierna
Entrecot de ternera D.O.Rubia Gallega con
parmentier de patata

Postre
Tarta de queso con coulis de frambuesa

Cafés o infusiones
Petits fours

Bodega
Vinos blanco Bach Extrisimo Seco
Vino tinto Bach Vifia Extrisima
Aguas minerales y refrescos

5990 € +wva

Capacidad Total
Sentados: 122
Coctel: -

MENU COCTEL 1

Para compartir
Surtido de embutidos
Surtido de quesos con frutos secos
Coca de cristal con tomate y aceite de oliva
Ensalada Europa con salmén marinado
Humus, caviar de berenjena asada y guacamole
con tostas
Croqguetas de jamon
Calamarcitos encebollados al vino blanco
Dados de solomillo de ternera D.O. Rubia
Gallega salteados al ajillo

Postre
Sorbete de limén
Cafés o infusiones

Coffees or teas

Bodega
Vino blanco Bach Extrisimo Seco D.O.
Catalunya
Vino tinto Bach Vifa Extrisima D.O. Catalunya
Aguas minerales y refrescos

5990 € +wva




BO'O1 EIXAMPLE

A e =

POSIBILIDAD ’ EQUIPO
[HASTA LAS 3AN| Jf MENU SUPERIOR]

MENU SENTADO 1

Para compartir
Coca de pan con tomate
Ensalada de espinacas, parmesano y frambuesas
Croqueta de pollo y curry verde
Tartar de salmén y guacamole
Gyozas de verduras con yuzu y lima
Yuca brava con salsa huancaina y teriyaki
Sushi party (combo de sushi)

Segundos a elegir
Milanesa de pollo, cebolla caramelizada, setas y
trufa negra
Salmén al horno, brillo de coco y sésamo
garrapifiado
Yakisoba de verduras y pollo

Postres
Cheesecake tropical, espuma de maracuyd y
tartar de frutas
Platos de fruta de temporada

Bodega
Aguas minerales
Vino blanco azpilicueta d.o. rioja vino tinto
ramon bilbao crianza d.o. rioja cafés o
infusiones

69,90 € +wva

| AUDIOVISUAL ||f | ANADIR COPA | | | ANADIR B. LIBRE

Sentados: 260
Coctel:410
2 Salones

s

Capacidad Total

MENU COCTEL 1

Coctel
Vichyssoise de Puerro y Manzana Asada
Jamoén Ibérico y Coca de Pan con Tomate,
Aceite y Sal
Montadito de Queso de Cabra Trufado y Miel
de Cafia
Nachos con Guacamole
Bombas e patata y ceps
Croqueta de jamoén
Makis de Salmon con Aguacate y Papaya
Fingers de Pollo con Salsa de Chili Dulce
Mini Hamburguesa de Ternera con Cebolla
Caramelizada

Postres
Brouwnie de Chocolate y Nueces con Frutos
Rojos
Brocheta de Fruta Fresca con Aromas de Menta
Trufas de Coco y Te Macha

Bodega
Aguas minerales
Vino blanco Beamonte D.O. Navarra
Vino tinto Beamonte D.O. Navarra
Cafés e infusiones

(Servicio de 2 horas)

69,90 € +va
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GI'O7 DIAGONAL MAR

Capacidad Total
Sentados: -
Coctel: -

MENU SENTADO 1

Entrantes para compartir
Piadine
FOndutta piemontese
Patate con salmone

Princial a elegir
Rigatoni al forno
Girasoli salmone e gamberi
Fettucine tartufo e uovo
Pizza carbonara tartufata
Pizza pepperoni
Pizza Speck
Milanesa di manzo
Insalata cesare

Postre a elegir
Panettone di natale
Tiramisu
Gelato colossale

Bodega

Agua, refrescos, cerveza, copa de vino
Bebida ilimitada hasta el postre

36,90 € +va




CV-O1 EIXAMPLE
A

POSIBILIDAD
MENY SUPERION

MENU SENTADO 1

Entrantes para compartir
Ensalada de tomate de la huerta, ventresca de atun,
cebolla de Figueres y aceitunas Arbequinas
Setas de temporada salteadas con ajetes tiernos y
esparragos verdes
Mejillones de roca del Delta al estilo marinero con
un refrito de ajo y guindilla
Croquetas caseras de pollo de payés rustido
Huevos ECO fritos con puntilla, patatas fritas y
jamén de paletilla ibérica
Tostada de pan de payés de horno de lefia con
tomate de colgar y ajo seco

Principal a elegir
Entrafia de ternera a la brasa con patata asada,
verduras a la parrilla y salsa Chimichurri
Carrillera de cerdo sin hueso a la brasa con
cremoso de coliflor y salsa de rustido
Tartar de salmén y aguacate con alifio de mostaza
Antigua

Postre a elegir
Tarta de queso cremosa con galleta y coulis
Pasta filo horneada envolviendo la trufa chocolate
Helado de turrén de Jijona con ratafia y carquifiolis

Bodega
Vino Nuviana D.O. Valle del Cinca
Tinto / Blanco / Rosado
Una botella cada 2 comensales
Aguas Minerales

4250 € +wva

Capacidad Total
Sentados: 110
Coctel: -

MENU COCTEL 1

Entrantes para compartir
Ensalada de tomate de la huerta, ventresca de atun,
cebolla de Figueres y aceitunas Arbequinas
Setas de temporada salteadas con ajetes tiernos y
espdrragos verdes
Mejillones de roca del Delta al estilo marinero con
un refrito de ajo y guindilla
Croquetas caseras de pollo de payés rustido
Huevos ECO fritos con puntilla, patatas fritas y
jamon de paletilla ibérica
Tostada de pan de payés de horno de lefia con
tomate de colgar y ajo seco

Principal a elegir
Meloso de ternera guisado a baja temperatura con
cremoso de apionabo y Demi-glace
Caneldn de rape y gamba napado con salsa de
crustdceos
Corvina a la brasa con champifiones Portobello, pak
choy vy texturas de col lombarda

Postre a elegir
Tarta de queso cremosa con galleta y coulis
Pasta filo horneada envolviendo la trufa chocolate
Helado de turrdn de Jijona con ratafia y carquifiolis

Bodega
Vino Nuviana D.O. Valle del Cinca
Tinto / Blanco / Rosado
Una botella cada 2 comensales
Aguas Minerales

46,50 € +va




MS'O1 SANT PERE DE RIBES

TOP|

| POSIBILIDAD ‘
MENU SUPERIOR|

\_ ARADIR COPA | \ HENU COCTEL |

MENU SENTADO 1

Copa de bienvenida
Perelada Cava Brut Reserva

Platano frito con escamas de sal

Aperitivo frio
Tomate deshidratado y gorgonzola al perfume
de albahaca
Salmén marinado y caviar de aceite de oliva
Tosta de escalivada con lomo de anchoa
Macaron con sobrasada de Mallorca y miel

Aperitivo caliente
Tempura de verduras con salsa de soja

Plato principal a elegir
Canelén de marisco con crema vegetal
Pechuga de pollo de corral rellena de queso
feta, tomate y salsa de soja y citricos

Postre
Pifia caramelizada con helado de coco

Bodega
Blanc de Blancs — Perelada
Vino tinto Cigonyes Negre - Perelada
Cava Brut Reserva - Perelada
Agua,, refrescos, cerveza, cafés e infusiones

9590 € +va

o~

[SALON PRIVADO |

Capacidad Total
@ (E Sentados: 350
= Coctel: 600
|ANADIR B. LIBRE |

MENU SENTADO 1

Copa de bienvenida
Perelada Cava Brut Reserva

Platano frito con escamas de sal

Aperitivo frio
Tomate deshidratado y gorgonzola al perfume
de albahaca
Salmén marinado y caviar de aceite de oliva
Tosta de escalivada con lomo de anchoa
Macaron con sobrasada de Mallorca y miel

Aperitivo caliente
Tempura de verduras con salsa de soja

Plato principal a elegir
Ensalada de jamon de pato con manzana
confitada y salsa de citricos
Lomos de dorada y langostinos y salsa romesco

Postre
Texturas de chocolate

Bodega
Blanc Cigonyes — Perelada
Vino tinto 3 Fincas crianza - Perelada
Cava Stars Brut Reserva - Perelada
Agua, refrescos, cerveza, cafés e infusiones

107,90 € +wva
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BARCELONETA
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R A7
Capacidad Total - \ M - ‘!'An' ’
Sentados: 250 s '-‘ . cm"n"
POSIBILIDAD Coctel: 250 5= ) . <QYe- LY o~
'NENU SUPERIOR 5 ™I P )7 ' lquz.
MENU SENTADO 1 W - :

Para compartir
Jamon ibérico
Queso en aceite de romero
Calamarcitos a la plancha con ajo y perejil
Surtido de croquetas de la abuela
Pan de payés con tomate y ajo

Primero
Sopa tradicional de galets con pelota

Segundo a elegir
Jamoncito de pavo con ciruelas y pifiones
Dorada al horno con patatas marinera

Postre
Sorbete de limén con pippermint

O .
":-»*" u"’ A o o .
. —1"/".‘..’ "'..." “‘._ "rlﬁt.," v {‘ Avdal *

Surtido de turrones
Copa de cava

S RYEE
Tinto VlfAa Eguia D.O. Rioja

f
wa ¥ l' id g: L
: . if&“ﬂf“'h - 4§!
Blanco Vifia Mellor Verdejo D.O. Rueda k‘ 'ﬂ m
Sangria, cerveza, refrescos y agua

Café o infusiéon

4990 € +wva




PV-01 porT
&l

POSIBILIDAD ’ |

[MENU SUPERION [SALON PRIYADO

MENU SENTADO 1

Opcién A (pica-pica)
Tabla de paletilla ibérica con pan de cristal con tomate y
ajo al gusto
Croquetas caseras da bacalao con confitura de manzana y
miel
Mejillones gallegos en salsa marinera y vino blanco
Ensalada de ventresca de atun, tomate del Prat y cebolla

Opcién B (primer plato a escoger)
Ensalada de perlas mozzarella fresca con frutos secos y
vinagreta de higos
Crema de marisco con almejas
Caneldn de carrilada i parmesano con suave bechamel al
horno

Principal a escoger
Lubina a la brasa con patatas panaderas al horno
Carrillera al horno a baja temeperatura con patatas
Tartar de salmén con aguacate, alga wakame y tostaditas
Caneldn de espinacas, nueces, parmesano y queso ricotta

Postre
Surtido de brownie de chocolate y nueces, tarta de queso
matoé con chutney de frutos rojos y opcién de fruta o
postre sin gluten.

Bodega
Vino blanco Verdeo Verdejo
Vino Negro Vifia Real Crianza
Incluye 3 consumiciones de
(Cerveza, refresco, agua)

6590 € +va

Capacidad Total
Sentados: 220
Coctel: 300
Salones 3

MENU SENTADO 2

Copa de cava de Bienvenida

Entrada
Alcachofas confitadas en aceite de oliva a baja
temperatura con queso cremoso y Pedro Ximénez

Primer plato
Caneldn XL de marisco con suave crema al horno
Canelén XL de espinacas, ricota y parmesano
(vegetariano)

Segundo plato a escoger
Lubina fresca de 600g a la brasa con patata
panadera al horno
Entrecot de vaca rubia gallega madurada 40 dias a la
brasa con patatas crujientes y pimientos del padroén
Paella marinera o Paella de verduras (vegetariano)

Postre
Tablas mixtas de Tarta de queso con suave matd y
Brownie de chocolate con nueces

Bodega
Verdeo Verdejo blanco
Vifia real crianza Tinto
Incluye 3 bebidas por persona

69 90 € +va
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SI-01 porT

MENU SENTADO 1

Entrante a elegir
Crea tu propia ensalada: hoja de roble, lollo rosso,
trocadero, escarola frisé, tomate km0O, cebolla de Figueras,
olivas arbequinas.

Ensalada César clasica con lascas de parmesano
Ensalada de tomate con ventresca, cebolla tierna y rdcula
Ensalada de espinacas baby, calabaza, queso feta y
shichimi
Ensalada de quinoa, nueces, remolacha, judias, miel y
mostaza
Tostadas de hummus oon piparras y olivas Gordal
Surtido de quesos y tostadas
Tabla de embutidos ibéricos

Principal a elegir
Esparragos, tomates a la parrilla y patatas al "caliu"
Cocido cataldn
Canelon de pollo de pota blava y trufa
Suprema de salmoén con salsa teriyaki y verduras al wok
Filete Mignon de ternera con boletus y gratén de patata

Postre a elegir
Ensalada de frutas frescas
Mousse de chocolate de Tanzania con Spéculoos
Surtido de mochis
Flan de café

Bodega
Vino blanco Legaris-D.O Rueda
Vino tinto Aneo Mut -D.O Penedés Raimat Brut Nature-
D.O Cava
Copa de cava de celebracién Turrones y barquillos

63,50 € +va

Capacidad Total
Sentados: 170
Coctel: -

MENU COCTEL 1

Pan con tomate y jamoén ibérico
Steak tartar, pan de brioche y mantequilla al café Paris
Nuestras bravas con mayonesa y chile chipotle
Vichyssoise de guisantes con bacalao al pin-piri
Teja crujiente con anchoas, tomate confitado y salsa
holandesa
Cubo hojaldrado, royal de "Tou dels tillers" y papada
ibérica
Ceviche de lubinay pulpo, calabaza y cilantro
Cogollo César con pan de especias y emulsién de olivas
Ravioli de mozzarella, tomate y albahaca
Tataki de atin rojo, guacamole y teriyaki con cebolleta
japonesa
Calamarcitos a la andaluza
Bikini de rabo de buey, cheddar y trufa
Gyozas vegetales con salsa de cardamomo verde y
sésamo picante
Brocheta de rape y langostinos

Postres
Brocheta de fruta de temporada
Trufas japonesas
Fingers de Opera con helado de café Irlandes
Lionesas de nata

Copa de cava de celebracion Barquillosy turrones
Bodega
Vino blanco Legaris-D.O Rueda

Vino tinto Anec Mut -D.O Penedés
Raimat Brut Nature -D.O Cava

68,50 € +wva




ES-01 sorn

Capacidad Total
‘ ToP v ﬂ P Sentados: 350 .
5 e POSIBILIDAD | | Coctel: 600 g AV
_ANADIR COPA ||| HENU COCTEL | HENU SUPERIOR] I [SALON PRIYADO| | | ANADIR B. LIBRE | ]
, W e
MENU SENTADO 1 fgtiri . ond o SRR

Aperitivo de bienvenida
Chips de yuca, boniato y patata, aceitunas y cocktail de frutos secos

Entrantes a compartir
Nuestras croquetas crujientes de jamén ibérico o rustido o ceps
Carpaccio de tomate con queso fresco, rucula y salsa de pesto
Sticks de pollo con kikos y salsa barbacoa
Tartar de salmén y aguacate
Huevos estrellados con virutas de jamén de bodega

Principal a escoger
Suprema de merluza de pincho al cava con verduritas salteadas con soja y sésamo
Redondo de ternera Black Angus con salsa de vino tinto y chalotas con patatas rusticas a las finas
hierbas

Postre a escoger
Tarta de nuestro chef de tres chocolates con coulis de dulce de leche o chocolate y fruta tropical
Ensalada de Frutas de temporada

Bodega
1 cerveza, agua, 1 refresco o una copa de vino por persona

MENU ORIENTATIVO




HY‘O1 EIXAMPLE
@)

ﬂ Capacidad Total
Consultar

HASTA LS 6 41

RESTAURANTE
|CON DISCOTECA |

MENU SENTADO 1
Copa de cava de bienvenida
Vinos, cava, cerveza, zumos Y refrescos durante la cena
Rollito de primavera
Hamburguesas Caseras
Tapa de Jamén
Pizzas artesanas
Pasta al Pesto
Brownie de Chocolate

MENU ORIENTATIVO




FC'O1 EIXAMPLE

Capacidad Total

Consultar

| MENU COCTEL \ ARADIR COPA |

MENU SENTADO 1 MENU COCTEL 1

Copa y aperitivo de bienvenida Copa de bienvenida
Aperitivo de bienvenida
Entrantes a compartir
Croqueta de la casa y bufiuelo Croqueta de la casa y bufiuelo
Carpaccio de pifia y langostinos Tabla de embutidos selectos italianos
Tabla mixta de embutidos y quesos selectos Surtido de focaccia italiana
con focaccia Alcachofa laminada con romesco
Crema de calabaza y trufa con huevo 65° Crepes de bacalao y veluté de piquillos
Pan bao de carne rustida a baja temperatura
Segundos a elegir Brocheta de queso asiago y uva
Tataki de salmén con verduritas Arroz cremoso de costilla desmechada y puntas
Solomillo a la pimienta verde de esparrago
Sacchetti bicolore de rape y gamba con bisque
de marisco Postre
Tortelloni ai funghi porcini dop con salsa de Bufiuelos de viento ‘ ; ISURT :
trufa o] ‘ o il (i 0L i f“”‘;r
Arroz cremoso de setas y ajo negro Surtido de galletas de navidad i - iz -
Trufas de chocolate I : e Lt T - Rwa

Postre
Bufiuelos de viento Bodega ‘ | b it e |
Barra libre de soft drinks (agua, refrescos, '
Surtido de galletas de navidad cerveza, vino)
Trufas de chocolate

MENU ORIENTATIVO p § -
Bodega ' ‘ > =4
Barra libre de soft drinks (agua, refrescos, ' ’
cerveza, vino) - ' \

MENU ORIENTATIVO : - ~ S




EP'O1 SAGRADA FAMILIA

| Capacidad Total
v [] P Sentados: 350

Coctel: -

[SALON PRIYADD |

MENU SENTADO 1

Primeros para compartir
Canelén relleno de ragl de ternera con bechamel trufada
Berenjena a la parmigiana al gratén
Ensalada tibia de champifiones, bacén y ldminas de parmesano

Segundo a elegir
Entrecote de ternera a la brasa con patata asada
Rodaballo al horno con patatas panaderas

Postre a elegir

Biscuit helado con chocolate caliente
Tarta de manzana

Bodega
Barra libre de sangria, cerveza o vino desde | primer plato hasta finalizar el segundo plato

MENU ORIENTATIVO




MB-01 rorT

Capacidad Total
Sentados: 500

AL LADO DE Coctel:
DISCOTECA

MENU SENTADO 1

Para compartir
Surtido de embutidos
Coca de cristal con tomate y aceite de oliva
Ensalada mediterrdanea con aguacate
Bufiuelos de brandada de bacalaco
Gambas salteadas al ajo tierno
Mejillones a la brasa con picada verde

Principal a elegir con antelacién
Dorada a la brasa con patatas al romero
Asado de ternera D.O Rubia Gallega con parmentier de patata trufado

Postre
Tronco de Navidad

Cafés o infusiones
Turrones y neulas

Bodega
Vino blanco Bach Extrisimo seco D.O. Catalunya
Vino tinto Bach Vifia Extrisima D.O. Catalunya
Aguas minerales y refrescos
Copa de cava

MENU ORIENTATIVO

R
\
)

v
)
*
»
:

)|
\
l\
.8

=R

v

AN

A\
:
!




CONDICIONES

La reserva se hara efectiva cuando se haya realizado una paga y sefial del 20% del total del evento a través de transferencia bancaria,
tarjeta o pago en efectivo en nuestras oficinas. El resto se abonard 7 dias antes de la celebracién del evento.

*¢ Las anulaciones no tendran derecho a devolucion de la paga y sefal.

“* El ndmero total de asistentes tendrd que confirmarse con 7 dias de antelacién. Una vez confirmado, se debera abonar el 100% de la

cuantfa del evento. En caso de que se produzca alguna baja, no modificara el importe a abonar.

% Los restaurantes, salas de fiesta o discotecas se reservan el derecho de admision con el objetivo de cumplir estrictamente la normativa
vigente de locales de ocio nocturnos en Barcelona. En caso de que la persona o personas que integran el grupo no vayan acorde a las
normas de la sala (vestimenta incorrecta, estado de embriaguez elevado, sospecha de posesion de estupefacientes por parte de la
seguridad del local y otros similares), Organizacion y Direccion de Eventos SL no se hace responsable si se les prohibe la entrada al local

escogido. El cliente declara conocer perfectamente el local nocturno que ha elegido y es su responsabilidad el ir acorde al mismo.

Asi mismo, cualquier hecho de los mencionados anteriormente que impida el acceso o lleve a expulsar al grupo o parte del mismo, no

dard derecho a devolucion de importe alguno.

% Todas las condiciones anteriores pueden variar si asi lo pacta especificamente por escrito con su comercial.




Barcelona
de noche

ORGANIZACION Y DIRECCION DE EVENTOS

informacion@barcelonanoche.com
Teléfono 93 441 69 69

Av. Paral‘lel, 91 bis, entlo. 1°
08004 barcelona
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